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Cremetorte.

Bereite eine Créme aus 3 geschlagenen FKEiern, 2 Efliffel
weillem Zucker und '/, Liter siifer Milch; wiirze nach Beli-ben.
(ib sie 1n die mit Pastetenteig ausgelegten Formen und backe
sie 1In mibig warmem Ofen. Darauf mache einen Baiser aus
Eiweif und Zucker, giefie ihn iiber den Kuchen, bringe ihn noch
einmal in den Ofen, bis der Baiser fest und leicht gebriunt ist.
Serviere kalt.

Kirbiskuchen.

Dimpfe den Kiirbis bis er weich ist, darauf treibe ithn durch
ein Sieb. Zu einem Liter Kiirbis verwende = Liter Milch und
6 Kier. Schlage die Eier gut, rithre sie in die Mileh und fiige
allmihlich den Kiirbisbrei hinzu, darauf 1 Teeldffel Palmin, etwas
Salz, 1 Teeltffel Zimt und etwas Zucker. Gib es auf die mit
Teig ausgelegte Form und backe in heilem Ofen; dann gielie
iiber jeden Kuchen mit Staubzucker geschlagene siife Sahne.
(ib ihn noch einmal in den Ofen, bis die Decke hellbraun ist.
Serviere kalt.

Kasekuchen.

Treibe 2 Neuchiteler Kischen durch ein Sieb. Fiige zwel
geschlagene Hier, 1 EfBloffel Mehl und etwas geriebene Mubkat-
nub hinzu. Verriihre es gut, giefie es anf das mit Teig belegte
Blech und backe es in einem miifiig warmen Ofen.

Zwiebackmehlkuchen.

Rithre 1 Eidotter, 1 EBloffel Butter und 2 EBlioffel Zucker
untereinander. Darauf fiige 4 gemahlene ,,Cabins® oder Kraft-
mehl und 1 Tasse Mileh hinzun. Koche es, bis es dick wird.
Mache einen Baiser aus KiweiB und Zucker. Fiille die mit
Pastetenteig ausgelegten Formen und backe goldbraun.

Dattelkuchen.

Weiche 1 Pfund Datteln iiber Nacht ein. Diinste sie bis
sie durch ein Sieb gepreft werden kionnen. Vermische sie mit
1 Liter Milch, 3 Eiern und etwas Salz. Backe sie auf Pasteten-
teiz in mibig warmem Ofen.

Erdbeerkuchen.

Bringe den Pastetenteig in den Ofen bis er goldbraun ist.
Darauf fillle ihn mit reifen Krdbeeren, streue Staubzucker da-




