-

274

fo bafi auf roj Pinten (DHectolitre) Moft
etwa 10 Litres *) Afdhe Fommien,  Diefe
Mifcbung wird fo lange umgeribet, bis dag
leichte Aufichdumen, dag bdie bingugste nue:

e Xidhe bervorbringt, aufbore:;

erden haben, tann man ftatt ber Afdpe diejes
migen Kreidenarten gepulvert brauchen, die
ibre abforbirende Cigenfdhaft dadurdy verra:

then, bdaf fie an der Iunge tleben , wenn fie
trocken  find,  Dicfe Gubftangen gewahren

aud)y den BVortheil, durd Nicderfchlag die
vollfommene AbFdrung des Weinmoftes ju
bewitfen, und ju gleidyer eit bdie weinige
@dbrung aufyubalten.

Um bicfe Abtdrung ju bewirfen, ift ed,
wenn man ecin weniq im Srefien arbeitet,
binldnalich, den durdy Aiche oder abforbivens
be &rden gefattigten Mofi jum Evbaleen in
Gcefage yu fditeen, weldve einen Dabn ober
Blofi ein, mit Kortftdpfein verfdblofTenes, Lody
gwei Finger breit Afber dem Bobden haben,
Die Fuiffigleit 146t binnen einer Mache Bos
denfals fallen.  Hat man fie darauf von dem
Sage abgejogen, fo felst man den FHaren

s ein Jeiden,
bafi alle Sdure bder Traube entbunven 1,
Um villig fidyer ju fepn, ob die Traubenfaure
gang verfdwunden iy, muf man den Safe
foften, Hat berfelbe einen faden Gcichmact
und  durdvaus nidhis ven der fauerlichen
Sharfe, welde die Traube fo angenehm
Mmadt, fo darf man barauf vedinen, daji die
Sattigung der Sliffigteit vollfommen fe,
und daf jeder fernere ufak des abforbirenden
Mirtels uberfliffig feyn wiiede, Sn den
Segenden, welde Ueberfluf an weifien Saies

Saft, den man erhdr, sum BVerbungien aufs
Seaer, und feiber dae Uebrige durd) ¢ip Sei:
hetudy von Deuteltud, Slanell ppep fetnem
'Q-"‘ttlr'ﬂlt"l:"ﬂt'llliﬁ'llﬂf, m alles, wag man ven
heller StfMigkeit nodh gewinnt, Wicder ip
ben Seffel yu ydyiieeen.
an Bleinen Wirthichaften fann man jur
Abtarung Rindsblut oder Eiweif brauden,
¢ebe man den Moft filtrice. Fu dicfem Be:
hufe fdldge man das Rindsbiug oder dag €
weif mit eintgen Pingen Moft, bdie man
nachber ju dem Uebrigen in den Keffel fdbi:
tet.  Darauf wird dis gany: Mifchung er:
warme, abaefdydume und bnrdggr[c-tljufn Um
den getldrten Mot sur geborigen onjifieny
yu bringen, darf man bdie Berdampfung vidt
burdy ju flartes Feuer befchleuniqgen. &3
wurde fehr ywedmafis feon, wenn man die,
pur VWerdidkung deg Moftes beftimmeen, & NE
fel auf befonders Paju eingeridhtete Oefem
ftellte, deren Heerd fo gebaut ware, daf man
fo wiel als mdglich an Brennmaterialicn or-
fparte, MNur da, wo man fih auf BVerfuche
im Sieinen befdhranten will, und wo pas
Doly febr woblfeil i, follte man die Keffel
bei offenem Feuer auf Dreififie fekson,
Beobadhtet man die oben angeqebene Vors
ficht, Dbie pur Juckerfabrifation beffimmien
Trauben gebdrig aufsubewabren, oder wenn
man will, bder Sonne ausgyufelien, um bdie
nberfinfiigen waflerigen Theile dejo mehr
ju vermindern, fo fann bder Weinbergsbe:
fiser feine Operationen mebrere Wodyen (iber
bie Jeit der Weinlefe Dinaus verldngern und
Die Quantitde MWoft, die er jeden 2Tag ab:

*) Cin franjéfifdyes aRaad, baé yo Cubifioll faft. Cin igre ik ungefabr aleich 1 Vinte, obder

« Kanne.




