228 Dte Lagerung ded Cjjigs. -

getaud)t, jur Ejjigmutter, weldje gleichfalld zerftorend auf
ote Ejjigjaurve wirft; leptered gerfebt die Cffigjdure in
Sohlenjdure und Wafjer; beide Fermente fithren, wenn fie
fret walten fonnen, endlid) die Bernidhtung bdes Eifigs
herbet. |
Dcan wird daber bei der Lagerung ded Cifigs einen
ooppelten Jwed anzuftreben haben: den, dag fertige Pro- -
ouct von ovem Ferment i trennen und e3 in joldhe Ver-
baltnije zu bringen, daf e3 nicht leicht mehr von Fermenten
befallenn werden fanmn.
Die Trennung ded Cjfigd von dems Ferment erfolgt
am  zwedmaBigiten durc) Lagern Ddedfelben i  grofen
sdjjern, welde vor Cridyiitterung gejditht {ind; im Ver-

laufe von emigen Wodjen Dhat fich gewodhnlich der Eifig *
vollfommen gefldrt und fann durd) vorfichtiged Abziehen
mitteljt Ded Kautjdyufjdlanched von dem Bodenjake ge- -

trennt werven. Oen flaven Cjfig bringt man auf die
etgentlichen Lagerfifjer.
Leptere jollen an einem fithlen Orte aufgeftellt fein
und durd) fortwabhrended Nadyfiillen beftindig volgehalten
werden. e fithler der Xagerfeller 1ft, Ddejto weniger wird
eit Verderben ded Ejjigd szu befitrchten fein, indem alle
svermente jich bet niederer ‘Temperatur nur trdage entwiceln;
pagd Vollhalten der Fajjer begwedt die Hintanhaltung ber
Entwidelung de3 Kahnfermentd und dagd Weiterwudern “\
Ded Ejjigrermentd algd joldjed. €3 fonnte fich in jolchem
Eijtg nur nod) die Ejfiqmutter augbilden, wad aber, wenn
der Cfftg vorher geniigend gefldrt worden, nidht der Fall
jetit 1wirDd.
Weine)jtg uno Bieve))tg jind in Folge ihrer der Ent-
widelung von FFermenten giinftigen Sujammenjeung (fte
enthalten CErtractivfdrper und Salze) mebhr dem LVerberben ’

. SLUB TECHNISCHE UNIVERSITAT

Wir fiilhren Wissen. CHEMNITZ



