Soeben erschien
in zwelter, nev bearbeiteter und erweiterter Auflage:

DER PRAKTISCHE FLEISCHER

Hand- und Lehrbuch der Schlachttierkunde, der neuvzeitlichen Her-
stellung von Fleischwaren aller Art, der Kduferwerbung, der fleischer-
fachgewerblichen Kalkulation und der einschligigen Gesetzeskunde
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Mit 16 farbigen Tafeln und 418 Abbildungen
Geheftet RM 30,— In Ganzleinen RM 36,—
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Blick In elne groBe moderne Fleischeral

Das Fleischergewerbe arbeitet heute unter geschiftlich véllig neuen Verhdltnissen, Héchste Anforderungen werden sowohl
an die Arbeitskraft, als auch an das fachliche Wissen und Kénnen gestellt und es gilt, schon seinen ganzen Willen eln-
zusetzen, um all die Schwierigkeiten in der Geschiftsfiihrung zu meistern. Jeder Fleischer mull daher unbeding! wissen,
welche neuen Wege bel der Warenherstellung eingeschlagen werden kénnen, wie man durch Warenaufmachung, Schaufenster-
schmiickung und neuzeiiliche Ladeneinrichtung Kunden wirbt und wie man die Werkstatten leistungsfdhiger und kenkurrenz-
fahiger macht, vor allem aber, wie man am besten die Lehren der Kalkulation flir seinen eigenen Betrieb auswertet,
Alle diese Fragen beantwortet erschipfend dieses einzigartige, vollstéindig neu bearbeitete Lehr- und Nachschlagebuch,

Interessenten: Inhaber von Fleischereibetrieben aller GriBen, angestelite Meister, Meister-Priifungskandidaten, Fleischer-
gesellen und -lehrlinge, Verkduferinnen, alle Amtsstellen des Reichsndhrstandes uwnd der Landwirtschaft, Hochschulen,
Fleischerfachschulen, Berufsschulen, Tierdrzle und Fleischbeschauer, Nahrungsmitteichemiker und Lebensmittel-Polizeibeamte.
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