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»Der Garvtenjrennd”, Nr. 13

1. Srithe Freilandrabdies: runde Sorten
in bhell: und dunRelrot, violett und mweif.

2. Wlittelfriihe Sorten: ovale Sorten und
pas gelbe runbe Wiener Rabdiesdjen.

3. Opdtradieschen: Die langen Rabies.
- Sommerrettig wird nidht vor NMitte Wpril
gejat, Winterreitig erft Mitte Buni, beffer
nod) im Juli und Anfang Augujt. Es qibt
lange und runbde, weie und jhmwarze Som-
mer- und Winterrettige. Der jddrjite Rettig
ijt Der [lange wveildenblaue Sommerrettig.
Wollen mwir zarte Radiesdhen und Rettige
erntent, miijfjen mwir jiit jdnelles Wadhstum
jorgen. Das IMittel dazu ift

Giepen!

Cin 3uviel jchadet aber auch) bhier, weil fie "

bei 3u reidhlicher Bewdijjerung mwohl mddtiq
in die Dicke wachfen, aber hoh! und trocken
bleiben. 3u beadyten ijt aud), daf jeber
Nettig einmal pelzig wird und zwar nor-
malerweife dann, wenn die Wurzel ihre Uus-
bilbung erreicht hat. Da Rettig zmweijdbhrig
i)t, lagert Die Pfjlange dann Refervejtoffe —
Otdrkemehl — fiir das nddijte Sahr ab. Sn
diejem Otadium begeidhnen mwir Rettig als
Pelgig”. Derfelbe Borgang tritt audy ein,
wenn die Pjlanze bei JTrockenheit ihr Enbde
wabnt und nod)y Jdncll fiir bdie Sukunit
lorgt. Daber reid)licdh) gieBen! Die 3artheit
ver JNabdieschen und Rettige {oll aud) durd
eine Oalzdiingung erhoht und verldngert
erven. LBiktor Pottmann.

die Pilege der Celleriebeete.
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Die |pdteren Kulturarbeiten bejdhranken
jidh auf haufiges Durdhfahren mit den Blanet-
Sdabmejjern. Das gejdhieht, folange man
(auch fpdter nur mit einem Mefjer) nod
awtjdjen den Reiben durchkommt, olhne gqri-
Beren Ochaden an den Bldttern und Knollen
gu verurjadjen. Haben die Bldatter den Boben
volljtdndig bedeckt, jo laffen fie felbjt Rein
Unkraut mebr aufkommen. Siefere Boden-
lockerungen mwetden nidht vorgenommen. Sit
dle Cntmicklung nicdht zufriedenftellend, jo
wird eine gmweimalige, innerhalb 4 Woden
vorgenomnene leichte Chilifalpeterqabe Wun-
der wirken; ebenfo aud) krdftige Abortjaudhe.
Jlur des Guten nicht 3u viel geben, da man
jonjt Gefabr lduft, hohle ober innen |chroars-
lie Knollen 3u bekommen, ein 3eichen von
Otidkjtoffiiberdiingung. Wurzeln und Bldtter
ourfen in keinem Falle abgejdynitten merbden
und wenn leftere in bringenden Fillen ge-
braud)yt mwerden, {o nimmt man nur 2—3
Blatter von einer Pflange und nur jolde,
oerent Blattjtiele bereits in der Mitte gefpal-
ten jind. Die Crnte joll jolange als miglidh

hinausgejchoben merden, da fidh die Knollen
bis gum Cintritt jtarkerer Sriofte nod) immer
entwickeln. So empfindlid) die Selleriepflanye
im Sriihling gegen RKalte ift, ebenjo un-
empfindlich) ift {ie es im Serbjte. (3ch habe
pie Crnte am 24. 11. 1926 porgenommen).
Wer redht grofe Knollen ernten mwill, der
nehme die Pflangung in groferen Swifdhen-
raumen Dor.

Der Crjolg in bder Selleriekultur hHhingt
in erjter Linie von bder Bejdhaffenheit bdes
Pilangmaterials ab; ijt diefes in der friiher
bejchriebenen Art, dbann ift fie leicht unbd
pDankbar. 7. A Wonka-Sternberg.

3ur Pilege der Tomaten. Nad) ge-
nugendem AnjaBe mwerden bdie Pflanzen an
pen  Geitendften ' entjpigt. Bei bejonders
gunjtiger £age und vorfdriftsmiBiger Be-
bandlung beginnen mwohl {dhon bie erjten
Stiichte fich zu fdarben. Pan kann die Reife
bejdhleunigen, mwenn man im UmEreis um
pie Friichte o viel Laub  fortnimmt, daf
erjtece unmittelbar von der Sonne bejtrablt
werden Ronnen. Pan foll fich aber dabei
auf das duerjte Nafy bejdhrdanken. Ganz
teblerhaft ijt es, wie man es leider nod) recht
oft findet, die Pflangen ganz ober teilweife
3u entbldttern, oft aud) in der irrigen An-
nahme, daB Ddie Srudhtbarkeit der Pflanze
daburd) vermebrt werde. Vit dem Laub bezmw.
Jeiner Arbeit werden die Friichte erzeugt, und
die Wegnahme von Bldttern bedeutet jtets
eine Abnahme bder Crzeugungsmiglichkeit
und CErzeugungskraft. Was darum an Laub
ethalten bleiben Rann, foll auch erhalten
bletben. Ferner ijt die Somate bankbar fiir
reichlide, marme Bemwdfjerung. Darum {oll
nur mit iiber{dhlagenem, Jonnenmwarmem
Waljer gegofjen werden. Gldanzende Crgebnifje
ergielt man, wenn man Ddiefem GieBmwajer
nod) etmwa zu ein Drittel Diingerjaude bei-
mengt. Bei feudytwarmer Witterunq tritt
nicht felten an den Somaten bdie Frudyt-
jaule — dhnlich der Kartoffelfdule — auf.
Cs it Dei beidben Pflangen derfelbe Crreger,
nur geht er bei der RKartoffel an die Knolle
bei der Tomate an bdie Frudht. Hier ift ihm
infolgeneffent beffer beizukRommen. Sobald
Fauljtellen fich zeigen, jind die betreffenden
Sriichte abzujhneiden und 3u verbrennen.
Oie mwdren bdod) rettungslos verloren und
gefahrden nur den iibrigen Behang.  th.

Der KRarfiol, mweldjer in [ockerem war-
mem Boden fteht und orbentlid) gemwdjjert
mwurde, beginnt jest jeine weiRen, appetitlichen
Dlumen” zu bilben. Sp lange fie nodh fo
Rlein find, daB fie von bden Bldttern be-
Idattet werden ift ein {dhdadigender Cinfluf




