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baren und dem wirklichen Gefrierpunkte ist oleich dem Verhiilt-
niss oy 0 (1) Geschwindigkeit der Abkiihlune doreh Strahlune. K
(reschwindigkeit der Erwiirmune, hervoreebracht durch die Erstar

rung, wenn die Untersuchune 19 ist). Sch.

. M. Raouownr. '~'1'}|-~rn}i'lv de préeision; :||-[r1i~':ltic-|1 aux solutions
1

de chlorure de sodium. Bull. =oc. ehim. ()

1), lloa—1157, 18496,

Bericht iiber krvoskopische Versuche mit Kochsalzlosunoen. die
mit der gridssten Sorefalt und Vorsicht unter beriicksichticune der
Temperatur  der Umgebung ancestellt  wurden (zueleich geoen
Poxsor, C. R. 20, Juli ]*1”1J:nih'riudu|H1ﬁH=H'xknl'nlﬂlr]n Tausend-
stel oenan bestimmbar., Besondere Controle wurde beziielich  der
Rithrvorrichtungen ansgeiibt, und der Umstand. dass diese bei
Poxsor unvollkommener waren, erklirt die Abwelchunoen seiner
I:-'hllh'!'-l'. |'i1'“1' [1ET1EET] HII'I"*IH'IEI“' i-".l‘i:l‘l].. (lass die =:']1_1"l||'||:|['1-1| |]]|u|
wirklichen Gefrierpuunktserniedrigungen fast genan iibereinstimmen
und dass die Temperatur der Umgebung die Gesetze der Gefrier-

punktserniedricune nicht indere, Seh.

LexstT Brcksmaxx.,  Ueber die Anwendung neuerer physikalischer
Methoden zur Beurtheilune von Mileh, Wein und Bier. Chem
Centralbl. 1896, 1, 136—137. Forschungsber. {iber Lebensm. ihre Bez
zur Hye. 2, 367 22 (Erlangen, Oct, 1895)

Die Methode der Bestimmunge der li1-1‘:|"|r.-l'r~|1l|L|-~1-1t|'|1_-||1'i'_1‘|1::_
der Siedepunktsbestimmung und des elektrischen Lettunesvermiogens
oiebt Hinweise aut’ die Deschaffenheit verschiedener Nahrungsmittel.
s werden miteethellt Versuche mit normaler und gewiisserter
Mileh . Geftrierversuche iiber Fett in |5-_-]|;ﬁn]‘|+1~1u|:_gﬁ ehenso ftiur die
moleculare  Siedepunktsmethode (Coneentrationsbestimmung)  fiir
atherisehe und benzolische Lisuneoen von Milehtfett (E. Jorpi=)., Fir
Marcarinebestimmune sind die Methoden noceh nicht geeionet. Auf
die elektrische Leitungsfiligkeit ist der Fettgehalt der Mileh ohn
Einfluss; die Leitungsfihigkeit der Milech nimmt duorch Wiisserung
ab, durch Siure zu. Die Versuche mit Wein sind von M. STERN.
mit Bier von 8. RecExssurGEr bearbeitet. Eine Ueberlegenheit
den bisherigen Methoden gegeniiber haben diese Anwendungen der

erwitlinten |-}|:.~"|L.-t]im'}|i~l| Methoden wohl noeh niceht. Seh.
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