Do allerband Gébratenen, 156
@ann wafche die Fafanen aus, fpeilere die Beine

| imDicfen auf.  Die Pfoten laffe lang/falte und

bewinde fie mit frifchen, breiten Stucken Spect auf
- dev ‘Bruft. Steckefie an, und [ag fie fein faftig bras
ten, Siemuffen gankweif bleiben, Dann richte
fic an, laf Den Spect davauf. Stecke die Halfe mit
vem Kopfe forne daran, auch die Slugel und den
Ghymants,oder [ege fie nue um den Rand derSchife
fel, und die Fafane davauf.

344. Sdnepfen it braten,

Rupfe die Schnepfen; den Kopf laffe rauch,
Nimm den Kropf heraus:; dann walle fie in wars
men ABafjec einvoenig auf, fpeilere die Beine hin-
auf, denDalf herum gefchlungen, daf der Schnabet
auf die Seite fomme. Spicfe %e, ober beftecte fie
nue mit Yeelcfen und Jimmet, *Brate fiefein lange
fam. Siedutfen unten nidyt ausgenommen werden,
Aenn fie exroarmet, fo ftich mit einem HilG(ein uns
ten Eleine Locher, lege geroftete Semmel-S chnittgen
in die “Planne, begieffe die Sdhnepfen mit Butter,
fo Fommet Dag Cingerveide und Butter darauf,
Qenn nun die Schnepfen gut, {0 lege die Sems
mel - Sdnitten in die Schirflel, und die Schnepfe
fen darauf,

NB. Ober nimm die Schnepfen erft robe aus,
. Lunge, Leber und Ddavmer, oafche es mit ein wenig

ein ab, hacke s Elein, fetse etwas Butter iber in
einem *Pfanngen, rofte darinn gericbene Semmef,
 thue das Giehackte dargy, nebft einem CyersDotter,
Veelcfer und Pheffer, viihre es unter einander) fireis
de ¢8 auf Semmgl-Cehnittgen, backe fie in ges

i {chmelgs
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