192 Wlerband faure Saldte.

und halb TBaffer; wenn fie Ealt. G Fanft du ﬁ}
gieriehnTagehalten an cinem frifhen Orte. Sehneis

be fie langlicht, mache fie mit &Fig, Oel, Preffer,

flginen Diofinen und CitvonensSdhalgen.

432, Peterfilien-IBursen-Salat,

Sdyabe PeterfitiensLBuvkeln, fchneide fie lang,
bunne, faft hatben Fingers lang, dann Flein roie
(analichte Sitvonen<Schalgen.  Koche fiein YBafz

fer einwenig auf; thue fie in einen Durchichlag, dag

fie vertriefen und Falt toerdens  Mache fie wieeis
nen andetn Salat.

433, Crd-Aepfel-Salat,

.‘ 4
/

wogidwichalg fie, fhneide Sdyeibgen, mache fie mit
Shigenaumobl, Pheffer und Salt, audy Citronens
. Sdhalgen.. Du Fanft fie aud) langlicht fchneiden
wie DHindlaufte.

434, Nettig-Salat.

Nimm groey fchone Nettige, die nicht Hobl, fdhale

und fchneide fie fcheibicht, Dann gangs Eleinwueflicht,
wie CitronenSehdlgen, falbe fie, [af fie eine Weie
(e fo ftehen; wenn es Ldaffer giebt, fo giefie es abs.

Madhe fiemit Shig, ‘Baumohl und “Preffer. Streue

Fleine gefchnittene CitronensSchalgen daviiber, «

435. Kurbis-Salat,

Serfchneide den Kuirbig in Stircgen, fiede ibnin

Waffer, giefle e8 vein ab, laf es Falt roerden, falbe
und pfei%ere ¢85 gieR .‘Ba’umol)[ und CHig dacuber,
aud) CitvonensSehalgen, -

hitp:/idigital. slub-dresden de/id426841085/204 ‘geférdert von der
Deutschen Forschungsgemeinschaft

IBafdye fie fauber, Eodye fie in ABafjer nicht sy
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