202 Von allerhand 3353111&12",,

muft 8 audy fo umivenden 5 wenn e8-angerichtet,
fo ftveue Sucter darauf., '
466, Enfje Seninel,

Nimm Semmel, fhneide fie in der Breite vie
Sucfer-Strusel, Singers lang, backe fie inbeif aes
fchmeltter Butter feingefbicht und tnorplicht. Gieh
Gabneinein Topfgen, Laf fie ficden, brenne ein 1oes
nig Mehl darein, thue Jucker , Jimmet und tleine
DRofinen dargu: wenn e mit einanderaufgefodet,
jo:[eae die Semmel fein ordentlich in eine iunerne
Sduffel, giefle bemeldetes davauf, fege es auf das
. Koblfeuer, (af ¢ nur auffochen und giebes. Du

Meant aud) an ftatt der Sahne Wein nehmen, und
"es eben fo machen, nebft ein wenig Saffran,
il -ﬂgm Berg- Piug,
imm ein Noffel Salbne, laf fie wavim werden,
{thlage vier Cyer Davein, ein paar Loffel Mebl, und
ein wenig &Salk, quetle es unter einander, made
e8 nicht 11 dicke, [af gefchmelite SButter heif roers
den, giefje e8 davein, [af es anbrennen, (denn eé mup
gant durch angebrande fepn) du muft e8 aud) mit

einem Loffel umvubten. :

468, Nudeln g1 foden mit Diildy,
Feimm Nubdeln von Teig, wie forne befchrieben,
bacfefic aus Butter, laf Milch fieden in einer *Pfans
ne, fchutte fie darein, lag fie Fochen big fie Dicte e
den.  Thue eine Sturse mit Koblen darauf, daf
¢s braun werde. Gieb fie alsdann mit de: Pranne.

469. Mubdeln mit Eros-Brube,
Kothe Srbfen, und fehlage fie durdy, thueNudeln
datein, (af fie Eochen,  Thue Mufcatenblutien,
Safftan
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