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- @efdbichte . baf: fhon im: ben fritheften Beiten unjeres
awbeve . Filiffigleiten -exfunden. und - ihres: angenehmen Oejdymades
obet: befonbever Ginwirfung auf bden Kbvper wegen mit Cifer bes
veitet -und: mit BVorliebe - getrunfen wurben; . Belannt ift bie Oe=:
{chichte -ber. Erfi
Stammuater ves Wenjdhengejchlechts , diefes mit bem Idftlidhiten.
alfer: geiftigen: Getvinfe, mit bem  von Didptexn und. Weifen. vers
herrlichten
bereitnag  verbreiteten fich: verhiltnipmaigig - vajd)
bev aften Welt. Wir finden daher bet bden: alten Schxiftftellern,, jo
bei Homer, ben Wein al8 ein befanutes Getrdnt angefithet. Sebr,
qalz, fcheint. audh) bdie Erfiudbung bed Bieved ju fein, obgleid) bie
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355;"3 Eﬂﬁc&’ Nadforfchungen in anberen Gefdichtsquellen Seiten
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pmten- Kaijevin forgfaltiy, gu bevidyten, evwihnen ber

n baben iwiitben, wenn biefe(be irgenbwvie begriindet

"Ritfes’ moriamur pro rege nostro ju  gewdhren verntoct.
nie Gradblung muf beshalb, wie vieled Anbere, feitbent bie
i taatd: mid Privatavdhive gedffnet worben find, aud’

tobiidpern 'getifgt werden. Sie it filr eine rveine
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Das Bier.
Bow Hetnvidh Lindbuner.
(Dem |, SMuftrieten’ Familienbisch” entnommen.)

Dhgteid;.-‘ bad Waffer von der Natur ald Univerfalgetviinte fite

und Thieve beftimmt wurde, fo wijfen wiv bod) aud bev
ejchlechtd

nbung :be8 Weinbaues duvd) Novah, der, ald: weiter

Der Weinftod und die Kunft der Wein-.
- iibey alle Theile

ein bejchentte.

ikt von ' bex Daxftellung bdeffelben nidit fo weit in der Se-

i?ibt’é“bﬁt&nﬁ‘ﬁub’gn”!a'nn,' wie bieg belm Weine dber Fal ift, da
bie ‘

Blerbereiting jdhon einé” fohivievigere und jufantntengefeistere ift
' tittenen Lanbbau voraud:

erfunden hat, mddhte faum ’je {ider
Die Entvecdter von Amexita tranfen
Mungo Part, ver befannte Reifende,
Hivjebter, und - Bier aus: Rei¢ foll ein
Reiten. et ben Chinefen befanuted Getrinte

BWer bas Vet eigentlidh

dhoit feit ben dlteften:

fetn: indy unfeve BVoveltern, die alten Gevmanen, jowie ihre (infd-
theinifchent Machbarn, die Gallier, waren mit der eblen Kunit bes
Biertrinfens vevtvaut und boten ben Romern filv ihren feurigen

Wein ihr {diumenves, tithlended Bier, bas fie, wie und Lacitus
eryiblt,-aus Gerite beveiteten. Indbep biirfen wiv faum annehmen,
baf bad Bier ber Alten ein genau mit dem unfrigen in feiner Bus
fanmenfeung. itbereinftimmenbed ®etriinfe gewefen fet, benn bev
Rufat von. Hopfen, der heut ju Tage eine unexld liche Buthat zum
Wieve ift, war ihnen jevenfalld unbefannt. Bielleidst gebithrt bad
Berbienft, zuerft dad Bier mit Hopfen bereitet, und ibin’ badburd)
anpenehmere Gefhmict und  grdgere Dauerhaftighéit verliehen ju
haben, Gathbrinug;, jenem fabelhnften Ronige’ von ‘Flandbern, beffen
Bilb - als: Schitgpation jeven echten Vievtempel jiext und bev im
aehsBhtilichen ‘Reben ‘alé Crfinber bes Bieved angefehen  wird. Je=
penfalls war mit Crfindung ded Hopfenzujaged jum Biere der widys
tigfte. und, folgenveichfte Schritt in ber Bierfabrifation gethan und

viefem : Getrinfe dber Weg zur griften Ausbreitung gebabut.

Biele -Sahrhunverte fpiter ald8 Wein und Vier wurbe ber
finben diefe Thatfache erklarlidy, wenn
wiv bevenfen, baf die Davftelluny diefer Fliiffigleit eine viel {hiwie-
tigeve war, al8 bie ber: beiben erftgenannten. Nicht nur war juerit
ble' Gntvecfung su: macherr, baf der Wein aus einem flitchtigeren,
Brennbaven Theile und aud einem weniger flidtigen, nidpt brenn
baven ‘beftehe, fonbern matt Batte auch vollfommenere unbd finnvei=
deve Appavate ndthig, um bdiefe beiven Theile voneinanber u trens
ten.. Daber fannten jammtliche Bblfer ded Alterthums ven Brannt-
weitt, nicht. - Grft den Stubien und practifchen Arbeiten der ﬂ[?eﬁ

en  buntel
— ob jum Segen ober Unfegen ber Menfchheit, wollen iwiv biex
Marcus Gricus, ein Alchemift ded ad
ten Jafhrhunberts, gevenft juerjt ded Branntweind al8 eined geiftis
gen Deftillat, das vom  Weine “abgeyogen ober beftillict werben

Branntioein belannt. W'

miften war ed vorbehalten, und mit diejem Feuerwaffer ju beglit

nidht weiter unterfuchen.
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tinne. Aus ben Laboratorien bev Nlchemiftent wanberte ber. Livd
wein gunddft in. die Apothelen. Hier Blﬁ? ex; Jahrhunbe ‘W
dburch und toicde von ben Uevyten al6 ein vorzligliches Peilmittel,
ja biufig al8 eine Art Univerfalmebijin - vevorbmet. ~Untev bem
Namen aqua vitae, aud) aqua vitis unb aqua yini wav er in jes.
ber Upothele vorrithig, Bu Anfang bed fitnfyehmten” Jahrhunbexts’
fiebelte ex leiber in bie Rauf(iven und Wicthsftuben Aber uud. fein
®ebraud) wurde bald fo allgemein, baf {dhon 1524 ein BVerbot ge»: . o
gen bad Branntweinjddnlen erlajfen werben mufte, ! S

~ Unfiinglih undb fange Beit hindbuvdy beveitete mran. fidh ben,
Dranntweiyt, durd) Deftillation ves. Weines, Die Dorjtellung. aus,
@etreibe fdeint exft gegen Cude bes fechjehnten Jahrhunderts: aufe,
gefommen zu fein. Uus RKartoffeln Branntwein ju brennen, wurbe,
exft feit Anfang unfered Safhrhunvertd alfgemeiner, nahm aber nadh.
und nady fo iiberhand, dbaf gegenwirtig wohl ber meijte in Curopa
verbrauchte Branntwein KLavtoffelbranntwein fein wird. ' .

Nacy diefer Frzen gefdidhtlichen Einleitung. itber bténge gen : |
Oetrinte fiberbaupt, wollen wiv und nuntehr nnferem: eigentlidyen
Thema, dbem Bieve, -zuwenbden.

@8 ijt eine befannt¢ Thatfache, bafi fich bas Bier und ber
Berbrauch deffelben in neuever eit in nody nie bagewefenent Ber
piltniffen. audbveitet, ©elbft in Ldndern, bdie ald Weingegenben’
beritpmt find und in denen frither ein Biertrinfer faft geradbegu eine
Seltenbeit war, wird jeht hiufig dber Wein von bem Biere vers
bringt und Bierfabrifen im groartigiten Wafitabe entftehen Bei
nabe tiglich. Diefe Ericpeinung [ifit fich theild durch die grdfeve
Wob(feilheit ded Bieved im BVergleidh mit bem Wein, tbcg:' purdy
bie angeblich grifere Nahrhaftigleit deffelben erfliten. Veived find
Gigenjchaften, die bad Bier befonberd ber arbeitenven Clafje ems
pfehlen miifjen, und recdhnen wir baju nod die angenehive Wirlang,
bie reines, guted BVier auf den Wdagen dupert, jo fnnen wir und
aud) bie Gunft erfliven, in die ed immer mehr auc) be' bent veis
dett und wohlhabendeven Theile der Vevdlfexung tommt, benn bies
fer ift bﬁu@&' nidit aus Marngel an Nafrungdmittetn, jondern viel
mefhy’ aus Ueberfluf bexfelben franf, und' ein jdechter Wagen ges

drt ja gegemwodrtiy faft mit %u_r ber " beforbern Bevorgugung’ bet
eierenn Welt, ~— Daf das Bler audh von Tag ju Tag mehr bad
?emnbuﬁeltmﬁﬁlge Branntweinteinten verbringt, bieje %abtnebmugg .
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anft und’ nie mit “aufricgtiger Freude exfitlien, und jum- Wo
uttferer  Mitmenfdsen “wollen wir’ vor Hergen ilnjdhen, dap 'ed demt
Biere gelingen mdge, dbad Feuermwafjer, wie wilbe Eitationett_{’&aﬁﬁ
bezeichrend bert’ Bravntweint nenren, ivieber bahin yuritdyutveiben,

wo-e8 Bingehdrt, in die AUpothelen. |

Das Biev ift ein unvollftindig vergohvened und nodp gahreys
bed gcgﬁaeﬁ_”@etr&nt, bad, nidt wie ber Wein unmittelbar aus
fitgen Pflangenidften bereitet, fondern aus  ftarfmehlhaltigern Pros
bucten bes Pflangenveichs und Hopfen durdy bie geijtige Odfrun
ieboch ofne Deftillation, erzeugt wird. Das Stivimehl mug ‘babe
in Buder und bdiefer in Alfohol und Kohlenjdure perwanbelt wers
ben, Der Theorie nad) fonnte man jeven Kdvper, der Stirimeql
enthilt, jur Biexfabrifation benugen, in per Praxid aber wird dad
®etreive, befonders die Gexjte, vovgesogen. Die geletmte Gér{te
befist namlidy eine viel grdfeve uderbilvende RKrajt, ald jebe anbere
Getreiveart, felbjt a8 ber viel ftirfmefihaltigere Weizen. So
fonnte aud) vie an Stivkmehl fo reiche Kavtoffel in ben eigentlichert
Bierldndern bis jest fajt gar feinen Gingang bei ber Bierbeveitung
finben. Unter ben ver{chiedenen Gerftenjorten felbjt ift ebenfalls
ein bedeutender Untexfchied und bie Bicrbrauer gehen beim Eins
faufe berfefben duferft vorfidhtig ju Werle. Sie beviidjichtigen: bie
@egend und Bobenart, in ber die Gerfte wichit, bie Oridfe ber
Qbrner, beren Farbe und Schwere, und pritffen felbjt Gevuch und
Gcjdhmact Gufiexft jorvgfaltig. N
Der yweite Beftandtheil ded Bieres, ber Hopfen, verletht dems
felbenr ben ' befannten Dbitteven, gewiivyhaften Gefdhmad, auferbem
Paltbarbeit ' und theilweife betiubende Eigenjdhaften, Der Dieve
brauer fieht bet bemfelben voriiglidh auf eine glangenbe, hodhgelbe
Favbe, viel Hopfenmedl, reinen Hopfengernch und Flebrige Dejdafs
fenbeit. Die Giite be8 Hopfens ift auferbem nady Cultur, Jahrs
aang. unb Boben fehr verichicven. Soll ber Popfen meprere Japre
aufbewalrt werden, fo muf ev vorfichtig getrodet, fe{tgeftampft*
und vor: Feuchtigleit und Luftzutvitt gejchittt werben.  €ine neyere.

Methove; ben Hopfen Galtbarer ju madpen oder altem Hopfen gﬁ

Unfeben bed nemen ju verleiben, ift bas Schwefeln beffelben.  Pat
bie{eg*nur ben Bmeé, ben 'ﬁﬂﬁhnbbaﬂgﬁ%‘ f&g{gﬂgg fa?teﬁlﬁitﬁ?

i - aber 24 [ 7
s W Eimmbmﬁ Eieber basé Anfeben und bie Farbe bed,

getborbener Hopfe |
. ieht. bied natilrlidy mur in betriigerijdher Aba,
D e B pmiatier Qopfen it entidhicoen [Ablich wnb begs.
(e I:r bem Diere nadtheilige Gigenjchaften. Erfennen, foun - wmaw,
’ﬂ‘l?d?mwm‘r Hopfen: am bejten, wenn man eine ﬁmbﬂoﬁ, bt“'tm N 4




