8

Kindshoven: Gemiiseban in Feld und Garten
2. Aufl, 50 Abb. Geb. M 280.
Koch: Der Gemiiseban. 6. Aufl, 110 Abb. Geb.

M 8,50.
Locas: Huoleitung zum Gemfiseban. 7. Aufl,
108 Abb. Geb. 2,60.

Lucas: Unterhaltungen fiber Gemilseban, 4 Aufl,
17 Abb. M 1.80.

Welrup: Gemiiseban. Anleitung fiir den Unter-

| richt. 97 Abb. Geb. M 2,50,
| Janson: Eintriglicher Gemiiseban. Geb. M 6,—.
Bottner: Gemiisegdrtnerel. Geb. M 6,50.

Reichelt: Gemiiseban einschl.
Schidlingsbekiimpfung. M 1,80.

Wauer: Feldgemiisebau mit Anhang: Gemfilse-
samenban. 58 Abb. Kart. M 4,—.

Bdttner: Feldgemiiseban. M 2,25.

Wauer: Landwirtsch. Obst- und Gemiiseban
2. Aufl.. 40 Abb. M 1,20.

Janson: Feld- und Konservengemiisebau. 2. Aufl.,
4 Abb. M 1,50.

Me {JIE r: Spargelban und Eonservengemiise, 2. Aufl

1,60,
BOttner: Spargelban, M 2,—.
Sch L? Ilz: Gurkenireiberel in
,_-
; BOlttner: Tomatenzucht. M 1,50.
¥ Maidorn: Beiriebsgrundsiitze des Marktgemflise-
, : banes. 7 Abb. M 1,50,
j : Bottner: Friihireiberei der Gemiise. M 2,50.

Prinz: Gemisetreiberei mit kleinenm Mitteln,
28 Abb. Geb. M 2,20.

Trenkle: Der Gemiisesamenban. 14 Abb. M 2,—.

Wittmack: Gemilsesamenban. 39 Abb. M 8,—.

Gross: Gemiisesamenban. Geb. M 5,50.

Witimack: Landwirtschaftliche Samenkunde,
2. Aufl, 527 Abb. Geb. M 22,—,

Treiberel mnd

Hans und Beel

Langer: Lebl's Champignonzucht, 8. Aufl,
33 Abb. M 1,60.
Rai;:le: Die Champignonzucht, 3. Aufl, 9 Abb.
1,—.

Junge: Spargelban und Sparyeélverwertung. An-
Ny leitung fiir Gartenbesitzer und Erwerbsziichter.

. 24 Abb. M 1,50.

Schlegel-Junge: Lolnender  Gemiiseban.
_ 4. Aufl, 37 Abb. M 2,60, geb. M 3,25.
4 . Schneider: Tomaten- und, REhabarberbuch.

2. Aufl,, 12 Abb. M —380.

Runert: Hampel's Handbuch der Frucht- und
" ' *7“ Gemiisetreiberel. 5. Aufl, 77 Abb.. Geb. M 9,—.

i Ll

"'rlq-'-.-!' r

Weinbau, Wein- u.nd Baaraliwélli-
bereitung, Brennerei.

Kroemer: Die Rebe, ihr Ban und ihr Leben
120 Abb. M 8,—.
Kober: Zeilpem#Be MaBnahmen im Weinban,
21 Abb. M 1,60.
Ludowici: Schule der Rebzucht. 94 Abb. M 8,20.
! Listner-Molz: Schutz der Weinrebe gegen
il._ Friihjahrsfroste. 27 Abb. M 3,—.
Zweifler: Lehrbuch des Weinbanes und der
. L Weinbehandlung. 167 Abb. Geb. M 9,—.
3 Dern: Weinbau nnd Weinbehandlung. 2. Auflage.
& 76 Abb. Geb. M 3,50.
Barth: Kellerbehandlung der
4. Aufl, 57 Abb. Geb. M 3,80.
Merkbnch fiir Weinkeller., Mit vielfarbigen Bil-
dern. M 4,—,
MeiBner: Des RKiiffers Weinbnch. 2 Aufl,
- 151 Abb. Geb. M 8,—.
BOttner: Die Obstweinbereitung. Neuauflage In

Vorbereitung.
Obstweinbereitung. 4. Aufl,

MeiBner: Die
58 Abb. M 1,80,

v.d. Heyde: Barth’s Obst- und Beeremobstwein.
bereilung., 9. Aufl, 26 Abb. M 1,80,

CluB: Die Hpfelweinbereitung, 37 Abb. M 1,80

MeiBner: Beerenweinbereitung im Haushalt.
2. Aufl, 24 Abb. M 1,75.

Kulisch: HAnleitung zur sachgem#iBen Weinver-
besserung. 3. Auil., 9 Abb. Geb. M 5,—.
MeiBner: Praktische Behandlung kranker Weine

und Obstmoste. 57 Abb. Geb. M 4,50.

Tranbenweine,

Schétzlein: Zuckerungstabellem zur erlaubten
E&rbeﬁséserung der Trauben- und Obstweine.
1,50.

v.d. Heyde: Prakiische Uebnng;u in Welnchemie
und Kellerwirtschaft. Geb. 3=

Windisch: Obstbrennerei, 45 Abb. Geb. M 2,—.

Radetzki: Das neue Obstbuch. 1120 Rezepte
fiir Obstweine, Obstweinessig, Wermutwein,
Obstweinchampagner, Obstweinlikére, Bowlen,
Punsch, verschiedene Likore, Essig, Obstsiifte,
Obstgelées, Obstcréme, Obsteinmachen, Obst-
marmelade, Obstkompott, Obstabbacken und
-frocknen, Obstsuppen, Obst als Gemiise, Obst-
saucen, Obstkaltschalen, Obsteis, warme und
kalte Obstgetrinke, Obstkuchen, Obstspeisan
und -puddings, feine Geb#cke mit Obst, kan-

ﬂerte Friichte, Pasten, Bonbons, Konfekt usw.

5,—.

Windisch: Was miissen die Kleinbrenner vom
Branntweinmonopolgesetz wissen? M 1,80,

iBeli Neunaufiagen evensuzell Preisdiinderusmg.

—— e
Gartnerische Verlagsgesellschaft m. b. M., Berlin SW 48, Friedrichstr. 16.
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Sehlenz: Dentsche Talfeltranbenzucht unter Glas
mit Anhang {iber Tranbenzucht im Freien und
an Hauswiinden. Mit 16 Abb. M 2,40.

Fischler: Rellerwirischaftlicher Leitfaden. M 1,—.

Mﬂih!linaaa: Katechismus der Kellerwirtschaft. Geb.

4.30.

Oppermann: Die zeligem#iBe Obst- und Beeren-
weinbereitung. 4. Aufl, 75 Abb. M 2.—,

Betten: Der Weinstock. Geb. M 4,—.

Barron: Die Weinrebe und ihre EKultur unter
Glas, 109 Abb. Geb. M 5,~—,

Jun Eﬂ:mﬂehspalicrmcht. 10 Tafeln mit Text.

Gartenbauwissenschaften. Botanik.
Lehrbiicher. Unterricht.
Aligemeines.

h

L3bner: Leitfaden FHir den girtnerischen
Berufsschulunterricht. Herausgegeben im
Auftrage des Reichsverbandes des Deutschen
Gartenbaues unter Mitwirkung erster Fach-
leute. Als Lehrbuch jedem jungen Gértner

dringend empfohlen. 2. Aufl. Geb. M 4,—.

Neue

Poenicke:;
Pflanzenreiche durch ErrZhrun
Mutation, Krenzung usw. 18 Abb.

im
sverdndernng,
M 2.20.
Poenicke: Die Fruchivarkeit der Obstbiume,
ihre physiolog®schen Ursachen und kiinstliche
Einleitung. 8. Aufl, 32 Abb. M 8,—.

Naumann: Bau und Leben der Kilanze, eime
Botanik des Praktikers. 104 Abb. Geb. M 6,—,

Goldschmidt: Der Mendelismus in elementarer
Darstellung. 15 Abb. M 2,—.

Becker: Grundlagen und Technik der girtneri-
schen Pflanzenziichtung. 149 Abb., 17 Farben-
taleln. Geb. M 14,—.

Gaul: Botanik. 4. Aufl 118 Abb. Geb. M 1,20.

Waolier: Botanik. 2. Aufl, 218 Abb. Geb. M 3,60.

Meyer: Leitfaden der Botanik, 4. Aufl. 246 Abb.
Geb. M 1,70.

Opitz: Schanplantechniken, Vorlagenmappe fiir
ghrtnerisches Planzeichnen. M 1,80. |

Teiﬁkze: Lebrbuch der Botamik., 2.

y—

Entwickluagsformen

245 Abb. Geb. M 4,50.
Garcke: [Illustrierte Flora
22. Aufl, 4000 Einzelbilder. Geb. M 5,50.
Hoffmann: Bakterien, des Landmanns Frennde

und Feinde. 15 Abb. M 1,50,
Salomon- Schelle: Botanisches nnd girt-
nerisches Worterbnch, 7. Aufl Geb. M 38,—.
VoB: Whorterbuch der dentschen Pflanzennamen.
8. Aufl Geb. M 6,—,

VoB: Botanisches Hilfs- und Worterbuch. Er-
kidrung der lat. Kunstausdr. Geb. M 4,80.
Schramm: Fachzeichnen fir Gfirtner. M 1,50.
Dr. Ebert: Hngewandie Pflanzenanatomie und

Plianzenphysiologie. M 2,50.

I Handbuch des R. d. d. G. 1925, M 6,—. '

Becker-Poenicke: Wertberechnung mehr-
dhrig. landwirtschaftl, Kuolturen wie: Obst-,
ler- und Waldgeholze, Wein, Beerenobst,
Spariel usw, mit besonderer Beriicksichtigung
der Abschitzung von Kulturen fiir die Steuer-
veranlagung. Das grundlegende Werk auf dem
Stande des haut‘iigeu Wissens. Verlag 'des
Reichsverbandes des Deutschen Garten aues,
125 S., Lexikonform. Mit 24 Fig., 12 Tafeln,
zahlreichen Tabellen und Listen sowie dem

Nachtrag: Kurze Anleitung zur Aufstellung v.
Wertberechnungen, M 5,—.

Christ-Junge: HAnleitung fir die Wert- und
Rentabilitéitsberechnun der Obstkulturen,

3. Auflage. Geb. M b,—.

Schneider: Giirtnerische
4. Aufl., 257 Abb. 8 Tafeln.

Janson: Gilrinerisches Feldmessen.
Lehrbefte.) 25 Abb. M 0,80.

Weber: Leitfaden fiir den Unterricht In landw,
Chemie. 18. Aufl, 21 Abb. Geb. M 1,80.

HdBner: HAugewandtes aj'lnntﬂachu Rechnen
:!nl:l Bk{?nhnannluchu Basis. (Gértn. Lehrhefte.)

§ L]

HE&Bner: Kaufmi3nnische einf. Buchfiihrung fiir
Gartenbaubetriebe. (Gértin. Lehrhefte.) Mg‘l,ﬁﬂ.

Herter: Des Girtners Schrifiverkehr n. Buch-
filbrong. Geb, M 150,

Lange-Janson: Der Girtnerberuf, Geb. M 4—,

Echtermeyer: Fiihrer durch die Staatl. Gart.
neriehranstalt zm Dahlem. 90 Abb. M 2,50.

Schmitthenner: HAlbum der Lebranstait Hir
Wein., Obst- mu. Gartenban zn Geisenheim
8. Bh., 48 Bilder. Geb, M 4,—.

Filhrer durch die Lehranstali Geisenheim. 2. Aufl.
Viele Abb., 2 Tafeln. M 0,75.

Lohnbiicher fiir Gartembaubetriebe, M 0,60,

von Dentschland.

Vermessnngskunde,
Geb. M 6,80

Aufl. Geb..
Winsche: Hnleitung zum Botamisieren. 'B: Aufl. -t v ¢

Bel Bestellungen wird freundlichst gebeten, sich auf dieses Blatf zu bezleher'

SRR

{dﬁrtner. :

"Hoffmann:

licher-Angebot!

Pillnitz 1922—19%5: Berichte ftber Hnbanuver-

suche, Schidlingsbekimptung usw, M 3,—.
G&the: Naturstudien, Reiseskizzen eines alten
Landschaftsgéirtners. 60 Abb. Geb. M 280.

Diingung, Bodenbearbeitung

Prof. Heine: HAnleitn :nu; }Budcml:nu;hung.
(Verlg. Borntrédger, rlin. |
Lﬁhnerg: Gértnerische Diingeriehre. Geb. M 8,50.
Wagner: Erndhrung glrtnerischer Kulturpflanzen

6. Aufl, 15 Tafeln. Geb. M 4,50.

Otto: Diingerlehre. 8. Aufl M 180, - '
Miiller: Wolff's praktische Diingeriehre, 18. Aufl
Geb. M 5,80.

Tessenow: ABC der Dingung, M i

Wagner: Anwendung kiinstlicher Diingemlitel
8. Aufl. Geb. M 4,50.

Radetzki: HAnwendung kilnstlicher Diingemiitiel
in Gartenbau u. kl. Landwirtschaft. 8. Aufl
(Gédrtn. Kulturanw. Heft 25.) M 2,—.

Mach: Rechenhilfe. Tabellen zur raschen Be-
rechnung der erforderlichen Diingermengen.
M 0,80.

Hummel: Der Stickstoff und seine erfolgreiche
Verwendung. M 1,40.

Pieiffer: Stickstoffsammelnde Bakierien. Brache

und Raubbau. 2. Aufl, M 0.

Stutzer: Behandiung mnnd nwen von
Stalgdlzlnger nnd Janche., 4 Aufl, Abb.
M 3,50 ‘

Gelb EII:EU Der Stalldiinger. 14 Abb., 2 Aufl
M 1,50.

Linckh: Bedenfung nnd Anwendumg der Griin-
diingung. M 2,—.

Bornemann: Kohlensiure pnnd Pflanzenwachs.-
tum. 2 Aufl, 12 Abb. M b,—.

Fischer: Pflanzenban nnd Hohlens#iure. M 2.50.

Schmidberger: Loll's Feldpredigten {iber
Edudieggearhtitung und Diingung. * 22° Abb.

Kriiger: Die Feldberegnung. 12 Abb. M.
Thiele: Die Diingnng im = Garten-, Obst- und
Gemiiseban. M 4,50. A
Lange: Die Diingung im Gartenban unter beson-
Efrﬂ E{B}erﬁeksichtlguug der Kunsidiinger. 2. Aufl.
Grobben: Unsere lfindlicken Diingerstitten. Rat-
schldge zur ﬂnlﬂgt;:! Ve;l:ﬁmesserung und Unter-

voDaltung derselben _
Glnk gpnd fre - S ' 4 T i L2 52,
Obst- und Gemilseverwertung.
| Mausbiicher. '

Sievers: Die gewerbliche Herstellung der Obst-,
Gemiise-, Fleisch- und Fischkonserven, 360 Re-
zepte. M 8,—. B

Huber-Kochs: Die Obstverweritung. 2. Aufl,

Katechismuns

96 Abb.
der  EKellerwirtschaft.
60 Abb. Geb. M 4,30. e

MeiBner:.
Jacobsen: Der Hpfel, Eultur nnd Verwertung
mit Darstellung einer Apfelverwertungsfabrik.

Geh. M 2,—.
Weitzel: Die neunentdeckien Ilebenswichtigen

Nihrstoffe (Vitamine) und die Folgen einseitiger
Erndhrung. 3. Aufl. M 5,40

Schidsser: Die _ameriknﬁia::ht Obstindustrie.

M 1,—.
Jacobsen: Handbuch der fabrikativ. Obstver-

werinng, 3. Aufl, 118 Abb. Geb. M 22,—.

Jun el: o bsteinkochbiichlein. 70 Abb. 19. Aufl.
Thiem: Die Obst- und Gemiiseverwertung.

2. Aufl, 57 Abb. ‘M 1,60,

Winkelmann: Obst- und Efichenvorriite Im
Haushalt. 4. Aufl, 24 Abb. Geb. M 2,40,
Bach: Verwertung des Obstes im lindlichen Hans-

halt. 2. Aufl, 36 Abb. M 150.

Mertens: Dorrbiichlein. 20 ’A.h 4
M 1,20, Ray i A

Obstweinbereitnng siehe auch Weinbau,
Brennerei und Likdrbereitung siehe auch

Weinbau,
Gérungsiose ' Frilchteverwertung.

Baumann:
9 Abb. M Iﬁﬁ.

Schneider: holfreie Geiriinke mnd Ep-
frischungen. 33 Abb., 2. Aufl. M 2,—.

Junge: Gemiiseverwertung im Hanshalt. 43 Abb.,,
El. &uﬂ- M ﬂﬁw-l T = e |

Juaﬁh&'en: Handbueh fir die Gelrdnke-Industrie,

Jacub_s% n: Handbuch fir die Eonserven-Indusirie.
2 Bde, M- 18E=LlT L e

Dt Obstbau-Ges, Eisenach, Deutschi
Obstbau uad Obstverwertung, M 1,25, A

Tabakbau.

Der Tabakb .
Geb, M 8§90, an, 5 Auﬂnge. 87 Abb,
Hotimann: Der Auban von Rauchiabak, M 1,—,

Steppes: Der denische T akbsn, 3. ' Au
G g g
adetzki: Tzbakbam '

Preit. von der Hussast bis zur

(G2rin, Kulturanw, Heft 48) M 0,50.
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