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Die vieljeitige Berwendbarieit
et Tomaten.
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s ijt angebracht, auf die mannigfachen Ber- E
E wendungsmoglichfeiten Dder Lomaten immer -
wieder hinzurweifen. Je mebhr Fleijdh und Fett B
L]
ﬁ uns feblt, um jo widtiger werden die Tomaten [J
B fiir den biirgerliden $Haushalt. SGang 3abes H '
E Rindfleifch, durch die Fleijdhmajchine gedreht, H
] ergibt, mit Tomaten und Dden notigen Binde- O I
B mitteln gemifcht, gebraten oder gefocht, ein H
ll.:'_ll feines, wohl[dmedendes Fleijchgericht. Wir 8
g mogen den jogenannten faljchen Hajen (Schabe: LI
E ober Hadebraten) gar nicht mehr ohne Tomaten 8
effen.. — @Graupen, Griige, Hafer- E
ﬁ floden, @riep, Reis, dies alles in ridhg- O
5 tiger MWeife mit Tomaten getocht oder gebaden, B
E ihmedt immer gut und bringt Abwedyfelung in B
B bie Riiche. — Dumpfige, bitter jdhmedende Ha- B
5 ferfloden werden durd) Lomaten wohljhmedend H
El' gemacht, desgleichen Griep und Griige. Die 8
per{chiedenften @Gerichte, aud) Trodengemiife, 8
E fonnen durch Bujag von Tomaten [hmadhaft [
o geftaitet werden. = |
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