Die anglo - amerikanifdie Sude und
Speifekarte.

Ay

Bill of Fare (Billo’jahr) ijt die Speijefarte. — Deel-
steak (Bifjitabt), wenn inwendig nod) blutig, jo 1t es ,rear
(rabhr), will man es gut dburdygebraten haben, verlange man es
vom Waiter, ,Wdahter” (Kellner, |[Auj=|Wdrter) ,,well dohn”,
— ohjted ijt gebraten (roasted) — boiled ijt qejoften, 3. B.
soft boiled eggs — weid)gejottene Cier, ,freted” in der Pranne
gebraten. — Rindjdhmalz giebt es in der amerifanijden Kiide
nicht, man verwendet Ddafity BVutter, entweder frijdje (fresh
butter), over gejalzene (Salt-Butter), oder Sdyweinefett (Lard).

— Corned 1jt ‘Pofelfleijd). — Smoked, gerduchert, 3 B.:
a smoked tongue (Tohnf), eine gerducdherte Junge. — Bibj

it Nindfleijd), — Pork, Sdweinefleijd), — Veal (Wiehl)
Salbfletid), — Mutton, Hammelfleijd), a Mutton-Chop, (d
Aivttntidhopp), ein jdHopiernes Sdnigl. — Fried Liver, ge:-
badene Leber. — Ham and Eggs (Hdmm dnd €ds), Sdinten-
Sdnitten mit €1 (Od)jenaugen). — A Bowl of Soup (d
Bohlow’jupp), eine Portion Suppe. — Pudding ift Auflauf,
3. B. Reispubdbding, Plommpudding. — Apple-Dumpling (Appl:
pdmbling), Apfel in Teigumbiillung mit jitger Sauge. — Cake
(fabt), Kudjen. — a Pie (& Peih), ift eine Butterteigpajtete
i Piannfudenform und mit einer Lage von Vbt oder an-




