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| ﬂl‘b Mbteﬁmube gab, 2in anbe’l’eﬁ ﬂ?egetabﬂg
aufyufinden, welched die Stelle deffelben, {o

viel wie moglich exfegte. €ine Unterfuchung diee

fer Art verdiente mufmertfam&it, und verfchies
bene Offentliche Bidccer Endbigten in diefer Hins
ficht Lald btefeﬁ , bald gened Mittel ald gutund

awefmdfig an, doch ohne dag man big 1egt, fo

 viel ju meiner Kenninif gefommen iff, wirkliche
Berfuche darnach angeftellt hat,

TWer e8 weiff, woie fhrer e hate, manchen
Menfchen von dem Wlten abjuleiten, und auf
einen Leffern Weg su fibren; — wie mibjam
und fehwer die Arbeit iff, den von Vorureheis
len Bebervicheem felbff Gei dev, lebendigiten Ues
berseugung und den fprechendffen ThHaten, wvon
feinens Uebel frey gu machen — bem mwird ¢8
Teicht: begrclfllcb, bag man auch hier dev Stims
ne des %]‘cnfcbenfreunbeé dag Ohy bigher vevs
fchliegen fonnte. Der Einmwurf: daf man bei
anjuftetlenden BVerfuchen immer viel
auf dad Spiel fege, und niche felten
Gefabe laufe, — b gegriindet'er aud iff,
follte und doch, wie mich dinke, nicht abfchrets
fen, ba dad Sprichtoore: Aer waget, ge
winnt! noch dfters inWabrbeit iibergebt. Jib
sintetnabm e8 ingmwifthenr, und da ich fo glud-
(b war, u finden, wad ich fuchte, Halte ich
ed fiir Pfliche , meiners vefpeftiven Mitbnrs
gernt Offentlich Rechenfthaft vors dem gelungenen
Berfuche abdyulegen, damit Sie in den Stand
gefetst werden, el gleichem Unternehmen die

bern mit Bitcestlee brape.’

\26 [ECEaET

. ! . :"-: 1."
’ t 1 u L] ; ’

shcbtpelrc ! mnaebm; ble tcﬁ mi Beb'ws

su begablerr, gendtbiget wat,

(€8 ift befannt, bdaf der Englander feinen
Porter und Ale (Biere, mwelche {o gar nach
Jnbien verfcbific werden, uud fich Jahre lang
gut. dafelbft exbalten,) nicht mit Hopfen, fone
Diclen wichtigen
Um(Fand bei dem jesigen enormen Hopfenpreife
aufg nene in Anvegung ju bringen., empfiehlt
ber Hedacteur ded Heihdanjeigers blef.jwngs
lifche BVerfabren allen Brauluftigen vecht ahges
Tegeittlich ;*) nur ©Sthade, dag mair fugleich niche

mi¢ exfabre, wivund aufwelhe Arve man

pabei ju Werke gehen muf!

Um alfo felbfF su einem fichern Si’ei'u[tate 31!&

ge[angen , lie@ich miv ju einem Gebrdude Biex
von § Faf oder 20 Tonnen, 10 Plund Vit
tevblee, 3gv. pro Pfund, ven den Hereen
Briikner, Sebroter et Comp. ans Leipyig toms

men, Diefe 1o Plund befagten Klees lie ich

obngefabr 8 Minuten, - in 4o Kanndn Bier, in
ber Braupfanne, fo wie mit dbem Hopfen juges
fcheben pflegt, fochen; mabm bievauf die Krdus
ter- mit der Gauche, vermittelft einer Schufe
aus der Pfanne heraus, und el folche durch
ein Sieh laufen. Nachdem die§ gefchehen war,
fie ich die Reduter auf die Seite bringen, und-
nabm von bdiefer Bitterkice: Gauche die eine’
Halfte gu devevflen, und die anbere ju dey s1veis

tenn Pfanne BVier, und lie nun beided vereinige

mit cinanber fochen, fo, wic man gemébnuebf
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