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Das unserer heutigen Nummer beiliegende Beiblatt ,Muster-
Zeitung® enthiilt eine Tafel mit folgenden, eigens 1ir unscre Monat-
sehrift gezeichneten Original-Entwiirfen:

Nr. 1. Westenstolf
S i Blusenstoff.
. ITI1. Ealienne

- k.'l.r 1'l-rw.li.||'.-'ll"..|,
. V. Elederstoth
5 ¥ AL

Mitteilungen fiber die webteehnisehe Ausfithrong der einzelnen
Vorlagen hefinden sich auf Seite 19 der  Muster-Zeitung®.
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Das der. heutigen Nummer beiliegende Beiblatt

Zeitung” enthilt nachstehende Stoffproben:

52 dgFassima

~Alnster-

:\:.‘I 13 }":-.'.l-i[;ir'i'-ig:l'l' { "\'ll'lll:-'|l'\llll.
{4, Elfenbeinfarbiger (Golfstol.
A

46, Hellprau gestreifter Sommeranzogstoll

Staubmiintelztoft

17. Melierter Kammearn- Anzngstofi.

"

.48, Cheviot-Anzugstoff,

Die dazngehiivizen Patronenzeichnungen sowie der erliinternde
Text befinden sich auf Seite 18 und 19 der .,!".ll:le-ilur-".r‘:l-i1uu|_:‘_

-z Bleicherei, Fdrberei, Druckerei und Apprefur, =5 i
E zugleich chemischer Teil. I

Die Malz-Enzyme und ihre Anwendung in der Textilindustrie.

[ Hachdrck verboten Voo M.

Der Rev., mat ecol. 17. 120 (1913) entnelmen wir in irewer
I'Ih--rn.,.'-i,-,r_uuu die folgenden interessanten Auslsssungen Die Malz-
'l.l”-"ll:*v ist keineswegs ein einfacher Kirper, Sie setal sich aus
einer bestimmten Anzahl von verschiedenen FEnzvmen zusaminen.
Je pach Jder Art und Weise der Malzbereitung kann
e LTI j:l'u":“-l'u Cirade die |1':|-|ur|;_r des einen oder anderen Fanzyvins
hagiinstigen. Hins derselben, die M alzpeptinse, kann Eiweil in
Papton verwandeln ond in poch einfachere Produkte, em anderos,
'“' |.III‘.-5r:I.-'l'. :I.H' iI|I Hl.;l.l‘:-;ll,'. s ]’-'|-;:i||. ir| _ul'l.l'.i1||'|--.' |-'I-I-i*'|l'
Kédrper by renfiibren. Die Malzenzyme, die wichtigsten Finey me
fiir die Textil-lndustrie, .
in lisliche Derivate ermiiglichen, man {nlt

an s zu

snil pe welehe die Uherfiithrung der Stiivke
sie ot dem ;||'E:_-|-|-||-i|w:.-:|
Engvmen gloicher Art begegnet min

mireh T H].-:-':n-hn-l_ in dor Leber und im Pankrens, sach gewisse

Noamen Digstase zusammen.
{Uhampignooarten produzieren sie.  Neuere Untersuchuneren  halen
durcetan. dub er zwei in der Disstase enthaliene Enzyme sind,
welehe die Fiihigkeit besitzon, aaf Stirke sinmmwirken. ks st | S
bewiesen, dal die Diastase nicht zu den Eiweibkirpern gerechne
".'.|'!'lii'1| -I-.r'f. ""i.l' IEiE N 1ll'i‘.||l"!' ::]:Illlllﬂ'. -'.I'I'|11 EL# '\-_'iIII 'I-.:-i'|||- “illl'l'l
reaktion, keine :"-;:.r11}|||||rnulu||H'L':|'|-.Li|-|i uid noeh keine Schwarz-
dkalischer Lilsung,

0o s rhehnnee H'.'I'I':' |-|-_r e eEn

firbung beim  Krhitzen mit einem Bleisalz in
il'lllll'|| ..'fL'i._E| ."i" die Renktion nsach Maoliseh
hsibion fernor I--I'_LI_1'|'-|'|:|, dal diis Ihastnze ein Kaollavd st

Die Wirkung der Diastnze besteht in einer Hydrolyse
Unter dem Einfub derselben verwandelt sieh die Stiirke sunichst
in lisliche Stirke. dann in Destrin und endlich in Maltose, Ihe
Wirkung der Dinstase hiingt ganz von der Temperatur nb, der man
sie unterwirft, sie steigert sich mit der Temperatur bis zn 68%, nm
dann #u sinken und bei 90" anfrubiiren. kEs ist nicht gesagt, dab
dann  eln xr'i!li;_;-- :.-"',--1'.-:l|"|r1|||;_-| einpretreton  ist, denn tatschlich st
es miglich, durch bestimmte Zusiitze Enzyme wieder aktiv au
muchen, wenn sie ihre Wirkong wverloren hatten.  1h _
der Stiirke vollzicht sich besonders schnell, wenn e Stlirke vorher
verklastert war Helbst bel niederen '|'-'I:II|"'I':l'-l"'"=I wirkt das IVer
ment auf verkleisterte Stirke, Der 'l'-'1ll}"'I:‘:II'.IJ'E1'~"5 und die Daver
der Vorglinge sind von grober Bedeutung fiir die chemischen Figen-
wiolitipr

I vidralvee

schaften  der Umwandlungsprodukte, auch kommen als
Fuktoren das Quantum der Dhiastose, welches man verwandet, wm
sine bestimmte Quantitit Kleister gn verarbeiten, auch die Kon-
zontration des Kleisters in Betrnoht.  Es wurden Maltodextrin-
[Hsunesn erhnlten, die nicht mebr Maltose enthiclten nlg die SEure-
dextrine des Handels,

Es ist bemerkenswert, dall die
nielit ||:||:-|'-lit|gr. im Verhiiltnis steht =zn der

1||.'| e der
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Wir fiihren Wissen.

iastase
Menge der

Homburg,
entstandenen Umwondlungsprodokie e Aktivitdit bhilngl

wesentlich von der '|'~-|Il]‘--1':|I|I|' ab, anderseita hemmen auch die
l'r”._...._||,||1_|“__.-_.;|.|-|...1||'|_:|1. aplhbet  die v i1'|.;|!r|;_'_ dir Thnstnse. I [r
mang-lung emes bhesseren Verfahrens fndet man pint Mab fiir die
Beurteilung  eines Dinstagequantums, indem bestimimte
Cruantitiit Stiirke in wiilirenid bestimmten Zeil
und ber feststehender Temperntor vollstiindig vereuckern lBt. In
dem min so dns verznckernde Vermigon des [hnstase filr Stilrk
gum  Atusdrack brnet,

FUTERTE - whpLIe

el wertorm einer

hekommt man u=|'i~'|l'.-'|-:l'lg_' ein 1 rtoll dfiber
das |.l'l.-I|1|;-_',--'.,|'||;||-'|','_|||, ilemn e '.'-|:||||-'_'_|'|‘||'II||-=' |_|'|-|||.|Lr ;'i|l1 (B
keing Versnokerune s pemenwiirtip
stimmuang der Meopee der Dinstoas: :
madifigiert von J. Pollak, Danach wepden 7%, &

heste Verfabren sur Be-
st dasjenige von  Egloffatein,
i A rrowroctstiivkse
mit 250 eem Wosser In einem gr vl et en (i loskolben von 300 eom
hulbe
Man kiihlt alsdunn aof 407
[Mastaselisung von =

eemischt, in eine lomogene Masse {ibergefithrt und  cine
Stunde anf dem Wasserbade gokocht
akby il -_'i|l| ".]-""' I 1
Das Ganze verbleib

I"'I-il1|'|"_ .I'|.|-'|.||||rl L’.ll-' (RN ||| e A |'i||l'|' |”|"..”'”:”i::vl. "‘:-"-*Hl';"“”l-'
zn, filllt den Kolben mit Wasser big zor Moarke ant und stellt {es
wieviel von  deg Lisnng  erforderlich ast, wm
Fehlingsehe Lsung bei ¢iner Kochduuer von 4 Minuten vollstindig
il reduzieren. Wenn die Menge der Maltose aus diesem Verhiiltnis
u-_-r;_r--«l--]‘l! 18T,

Progent hinzu
ronnunten  Tiomi=

cine halbe Stonde bet de

i F
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erhaltenen

jat P ||5||'|'|1, das (Fowicht der reinen r“"|f|'|'|-.r' ol I
durch das angewnndte Quantum hastnse,
il i g : "1

200 com  Kleister hingugeliiet wurde, verzuckert wurde

mitteln, die wilehe 2o

Ve Verwendung von Male in der Industrie ist seit
langem im Aufsteigen bepriffen.  Allerdings 15t es erst cine Reihi
von Jahren hep, dal man ibr die gebithrende Anerkennung suteil
m-r-l-_u lii.i'ir, witl unter den El':'i!llili‘\'.;'ll Verhiiltnissen, unter welohien
man frither arbeitete, die Malgenzyme nor sehr unvollkommen dar
gehoten worden und die Extrakte stets eine Menge von unbrauch
baren, uplislichen Beimengungen enthielten. Frat als es miiglich
war, cin Spezalverfahren der Malgbereitung anstindig su machen,
walohes es das Malz

Hitssiren  und

gestatiete, aneirolchern  wad
levehtlishiehen Form in den ”hrl'l'l
e bringen, also die Handelsbedingungon B PsSED, hiols siol die
Viorwendung in der Textilindustrie. Tm Johee 19055 warén
11'--ri-'|.r.-'r|=||||;L1- dureh  die Diamaligesellsehaft verwirklieht R
Produkte kommen unter dom Namen Diastafor in den Huandel und
halien allenthalben Absate gpefunden. Die praktischen Versuche,
man ot -.|||.L'---l--|'|'| hint, haben Yeranlassung zn
i Anzahl von Veriffenthehungen I.l"l-'.."h"”
wizsensehaltlich worden die grofen Vorsiige beim Gebranch von
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