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Frankfurter Essig-Essenz.

(In 40 Tacher Sifirke gewlhnllechen Spelse - Essigs.)

Dia ]::rh.l:rlnLuin, dnss reine wnd ooverflschis Nolrungsmitiel die ersio Hud.i::liul'

leiblichen wmd geistigen WoblbeAndens sind, bricht sich idglick mehr opd in lmmes weileren
Kreisem Bahm, dsher ist des Hestreben der Behirdes, durch sahleeiche Untersuchungen des
Lebensmitie]l dus Publikum vor Erkronkungen zu schilizen, mit Dank answerkennes ond hat
den besten Thell der valerldpdisebien Indwsirie ERgESporml, reise bl vir dem Vesderbom
E::whlmlz Nahrengsmittel in grosseam Fabrikwerkgthtien dorsostellen, wo man im Stosde st
b nmprlisslich sorgfiltigeie Usherwachung der Fabrikation end gensuesie Priofung solcher
Producie su basdhiben.
Wie erfolgrsich dieses Sirabsn gewesen i, zewgen  die zahllosem  combentririen
Nahrungsmitiel, doren man sich jeizt idglich bedient und welche vor cinigen Jalren durch dis

Franklfurier Ezsig-Fssenz
wimn ein werthvalles Glied vemmebhet worden sind.

Hersr Hofrath Dr. Readolf vom Wagner, ordentlic her Gffentlieher
Professor oo der Universitit Wirnburg schreibt dariiber am 18, Juli 1875

Threm Warschs rmlgprechind bals ich ofis mir snterm i1 L M @lersosdiom Prolen  fheer
Fasip-Kaaens simer chomidychen pnd Bamnwirihesbaftlichen Prifung uslerarien, mamentlich don durch
Ferdunming mil Wosser hergesieilien Speis-Easty in Vergleod mid Mg der Fehmell- Krsigfabeiken
e aif Gerich, Geschmack wnd Sidede gepraf®, umd frene mich, meine Amsickl iber die Frankfurior
Ligige £ Theen dabin geupeickes fu bomnem , dasd ok derem Palribation @ Asbefrockd
der groween Heinheil des Producfes, indhesonders der alooluten dbwesendeit aller gesnmibeitsachidlichen
Srofe wad Fermends, mif debhafier Frewde degriieee wmd der Fanip:Easome die weileale Verfirsitugy im
Tulerease dor Esai AL aHa,

Irk keenen Aspembiick, dasy, wis in Faglond, die Easig-Fisens, sowle dbre guien
Figemschaflen bebomater gewsrden, in Dentscblamd allgemein elngefibel wnil mash wid sock eimew
wichfigen Frporfarfikel biden wird

In shnlichem: gleich glnstigem Sinne [ussern sch duariber: Herr Gebeimer Hof-
rath und Profesaor Dr. B, Fresenlus o Wicsboden oml Here Professor BRadell

in Fraskfurt a. M., ehenss hnt die Essig-Es=enz den vollsten Heifall der Rrwt-
Hehen Yerelne, welclien Proben duvon dberreicht sind, Eﬂ"u.:lm,

Der hobe Grad der Reisbelt opd Concentration der Essens st dureli Duestillngion
bervongebreche, woidoreh alle bm gewiboliehen Essig eolhaltenes Eeime zam Verdoerben,
Trubewerden und zar Entedehuog der widerlichen Exaig-Aelohen durmus entfernt sind, so dass
die Espenz sowohl als asch der mittels derselben duarch einfsche Vermischusg mit Wasser

hergesielln: Easigy bei beligbig langer Aofbeanhrung wn fedem e nicmale vorderben.
Witlirend die i gewhhnlichens Fisig so hialig aufiretemdon Asle sach dem Zeagnin
berithmter Aerete, ® B des Dr, Joseph s‘h’hl im Lariech — sieho dessem  diktefischos

Kochbuch, 3. Aullage 1876, — oftmals die opbeachiet geblicbene Quelle lungwieriger Magoo=
lelden sind, kamn der gloiche Uebe’stand hel dieser Essig-Essens nicht vorkom men,
mithin bereitet man daraus aoch den

gesiindesten Essig.

Elnen sobr grossen Diewst loisiet dle Bsseng den Hamsfranen dsdorch, dosm mil ans derselben
hegeaielitem Essly simgemachis Friichis ind Glemiise gegen dis vielbeklsgis Verderhen pusserordentlich
grachitet sfod, — Jodermaza (st die Haltharkeil der Geriibmien  englischen Pickles helunmi,
wrlchks mor darch dén gleichen spgewandien Es«dg onm zressen Theile mil der Fasene der gleichen
Praducilonsgaells enistammend, berheigefihrt wind.
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