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! hatten fich die kleinen Miihlen, die Schiffimiihlen und dergl. von der Concur-
' renz in der Qualitit des Erzeugniffes felbft ferngehalten, wihrend fie am
.' Markte in Folge ihrer Billigkeit immerhin mitfprechen; die Ofterreichifchen
| Kunftmiithlen aber arbeiten alle in der Hauptfache nach derfelben Methode.

Die vorhandenen Unterfchiede in der Fabrication waren zumeift nicht
erfichtlich gemacht, nur C. Hannak aus Brandeis in Béhmen hatte feinen
1 Produéten eine tabellarifche Darftellung der Fabrication beigefiigt; bei A. Hla-
| va¢ aus Podébrad erfuhr der Berichterftatter, dafs die befonders fchonen
Mehle Nr. 2 bis § diefes Ausftellers theilweife in Folge befonders forgfiltiger
Reinigung des Getreides entftanden; L. F. Daub ek in Briinnlitz ftellte gerei-
. nigten Dunft aus, deffen Reinigung nicht durch die Putzmafchinen mit faugen-
; der oder blafender Wirkung, fondern durch einen eigenthiimlichen Siebprocefs
! (Abfauberung) bewirkt wurde; Joachim Nigrin in Swarow, ftellte aus bran-
digem Weizen erzeugte Mehle aus, welche ihres Gleichen wohl fuchten.

Die Vorziiglichkeit der éfterreichifchen Mehle lifst mit Recht vorziigliche
Teigwaaren (Maccaroni, Nudeln und Schnittware) erwarten und die Leiftun-
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* Die Kleberbeftimmung aus je 20 Gramm Mehl erfolgte in der bekannten Weile durch
Auskneten, und zeigt diefe Methode iiberall dort zu wenig Kleber an, wo derfelbe durch nach-
theilige Verinderung des Mehles (z. B. als Folge von nafler Vermahlung) 1'1:11_m Eigenfchaft im
Wafler aufzuquellen verlor. Hingegen wird bei kleiereichen Mehlen um diefe mehr Kleber
gefunden, da die Kleie nicht durch das Sdckchen geht. Die Zahlen bezeichnen das Gewicht
naffen Klebers auf 1oo Theile Mehl, Bei der Teigbildung wurde fo lange Wafler zugefetzt, bis
ein gut knetbarer, nicht klebriger Teig entftand.
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