Wl SLUB

Wir fiihren Wissen.

Hecken, und iiberhaupt auf jedem Raume, den man sonst nicht gebrauchen kann, pflan-

zen, und Kann ihn sich fast ganz selbst iiberlassen *).

Die meistn "‘o"lrgmiﬂr zeigen im Umgange eine Frihlichkeir, die viel Reize hat. In

Europa verwundert man sich nicht bei den verschiedenen gesonderten Vilkern verschie-

dene Charaktere zu finden; aber in Nordamerika, wo alle Staaten unter einer gemeinsa-

*) 8chon friher benutsten die Binwohner von Canada den qus dam Safte des Zuckerahorns gezogenen
:E'.nc]if-r, .n_l: ¢}nn sr;.lrkende Nabrong auf weiten Jagd- und Eri::gmmerntllmun;m. Sie vermischten
ihn hiebei mit Maismehl,

Durch die europiischen Colonisten wurde das Verfahren den Zucker aus diesem Safte zu gewin-
nen verbessert, Fin Baum der etwa 10 Jalr alt ist, giebt gegen drei bis vier. Pfund Zucker, und
man kann ihn hiezn mehrere Jalire nach einander benutzen.

Liancourt macht die Bemerkung, dals in Hinsiche des Zuckerertrages es einen wesentlichen
Unterschied mache, ab die Biume dicht neben einander stehen, oder weit von einander abgesondert
gepllanat sind. Der Ertrag eines allein stehenden Baumes soll sechs bis sieben Plund Zucker
betragen,

Im Februar, wenn der Saft in die Biume tritt, macht man vermittelst eines eigenen Eisens oder
Bolrers einen Finschuire in die Biunme, der aber micht zu tief und nicht zu offen seym muls.
Das Ausllielsen des Safres, der in schicklichen Gelilsen anfgefangen wird, dauert etwa sechs
Wochen lang. WWenn aus der einen Oelfoung nichts mehr ausflielst, so bohrt man den Baium an
der entgezengesetaten Stelle an, so z. B, dal: wenn die Oelffoung sich an der Mittagsseite des Bau-
mes befand, man die neue an der Nordseite u. 5. w. macht: In der Nache ist der AusAuls gewdhn-
lieh geringer. Ein Baum giebt im Durchschnite fiber 50 Pinten Salt, und diese 4 bis 5 Plund Zuocker,

Dev gewonnene Salt wird Blerirt, und elie vier und zwanzig Stunden verstrichen sind, kocht man
ihn in grofsen kuplernenm Kelseln unter stetem Abschiumen bis zur Dicke eines Syrups ein. Um ei-
nen recht klaren Syrup zn erhalien, setst man beim Kochen etwas geloschten Kalk und Milch oderx
Eiweils zi.

Der Syrnp wird Bltrirt, und dann soweit eingekocht, dafs der Zucker sich anfingt zu kornen.

Bei dieser Operation [illt man die Kelsel bis zur Halfte und seter eine kleine Menge Fett zu, um
das Uebersteigen des Zuchers zn verhindern.

Der bis zur evforderlichen Consistenz eingedickte Zucker wird in Korbe gethan, um damit die
ihm noch ashingende Flafsigkeit aboropfe.

Dieser Zucker hat ein schwirzlieh braunes Anselien, man kann ilhm jedoch durch Raffiniren dase
selbe entzichen und ihn an Farbe und Giite dem xaffinizten Rohrsucher nahern, DMan sehe Tsanse
actions of the american philumphical society Vol. 111, p. 64,

MNach einem in dem Phi]usuphi:ﬂ}. [’..E"giller Yol. 11, P. 405 lbgﬂ-liruﬂ}ttﬂ:. Briefe von 5.L.Mitche
an Herrn Thomas Newton (dacive 'li"b'.'-tshizlgtﬂn den 7ten Janpar 1812) wird angefiithre, dals Ken-
tucky jibirlich 2471647 Vermont 15000003 Ost Tennessée 1625403 die Linder laings dem Ohio
gi0a3806 Plund Alornzacker, mithin diese Staaten iiher 7oco000 Plund jihrlich produciren. Nach
eiui;;i:t: Nachrichten, die aber nicht zu v:rhﬂrgﬂl l'lrl-'], soll das ganze Qu“uum J-u-lul‘l:t!al.l.l:l'itr, wela

ches Nord Awerika juhrlich erzeugt, nahe 120000000 Pfund betragen. VY.
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