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pum Ausgleidh der Redyrmung wird in der Reael eime Srift von drei Hlonaten eingerdumdt;
bei Hahlung binnen 14 Tagen nady Empfang einer Sendung agehen vom reinmen Redynunasbetrag
2%, Stonto ab. AUn unbefaunte BVefteller, die nidt durd)y ndhere Ungaben den Sdluf auf

Hreditfiderheit julaffen, Pann nur gegen Einfendung des unaefihren Betrages oder aeaen Liady-
nahme geliefert werden.

Briefe und Geldfendunagen bittet man 3u adreffieren:

pdn die Pfalsmweinfellerei der Harmonie-®efellfdaft in Speyer a. Rhb.

Sdffer werden leihmweife abaeaeben, follen aber fobald als mdalich fradtfrei suriicfae{dydt
werden. Den Betrag fiir leere Hiften mdge man bei deren fradtfreier Riidjendung ans der Redynung
ftreichent.  Sdjfer find von 20 ELiter Inhalt an in jeder iiblihen Grofe vorrdtia, Hiften ju 1, 2,
4, 6, 10, 12, 18, 20, 25, 30,36, 40, 50 und 60 Slafden; bei WVeftellung von Slajdenwein wolle
man gefl. diefe Hahlen in Vetradit 3iehen.

feere Rheinweinflafden, die fradtfret eingehen, werden 3n je 10 Pfa. veraiitet,
Mofelweinflajden (ariin), VBordeaur: und Seftflajden werden nidt angenommen.

Behandluna des Safjweines und der Faffer.

CGin Fap mit Wein Joll nad Antunft adt bid 3ehn Tage im Steller lagern, bebor ed
abgefitllt wird, Dad AbFitllen gefdhieht entweder mit cinem Gummijdlaund, der ald ges
friommter Heber angeiwendet twird, ober mit einem Hdlzernen Faghahn.

Gileidh nadd Gntleerung ift dad Fag mit Wafier audzuipitlen und Hierauf zu jdwereln.
Tied geidhieht, indbem man ein Stitdden Sdwefelipabn an einem Draht im Snnern bed Fajjed
abbrenuwen ldagt. Nad dem Sdwefeln mug dad Fap jogleidh qut zugejpundet werbden, wontit
bem (Jrawwerden ber inneren Fapwanbung vorgebeugt ift. Uebrigend bdbarf aud) banu nod
b Nitcdjendung teinen Aufidhub erfabhren.

Man bittet, die Flajden, in die der Wein gefiillt wirdb, forgfaltig audzubiirften unbd
reidilidh mit reinem 2Waffer nadjjuijpitlen, fermer nur necue, mit warmem TWafjer gereinigte
Storfe gu verwenden; Teiibung unferer Weine fann damn nicmald vorfommen. Die gefillten
glajden find im Seller liegend aufaubewabren. Guifetten ftehen anf Wunjd) gur Lerfiigung.

—— i BRI

Civas vom Pfaler Wein,

Unbeftreitbar licfert die Rbeinpfaly mit ibrem beigen Slima unter allen deutidhen Weins
baugebieten bre auBgercifteften Gewadife, und Vialzer Wein darf fid) darum mit ftolzer Be-
tonung feiner Perfunft getroft neben bie Genoffen von ber Mofel und bom NRbetngau ftellen.
Alerdingd mup Pfalzer Wein 5 fidh nur 3u oft gefallen laffen, ba man ihm feinen ehrlidyen
Mamen raubt, daf er von auBerpfalzifhen Weinorten aud unter allen mogliden falfden
Gtifetten verfendet toird. Bald ift er NibedBhcimer Verg, Dbald Liebfraumild, bor allem
aber muR er — veridnitten und unverjdutiten — oft ald Saar: und Mofelivein gelten. [n
biejer Tatjache fuft bad EStreben, dad jid) endlid) in ber YPfalz entjchicbener bemertbar mady,
bem tn maudjer weiten Gegend unjered Vaterlanded jozujagen nod) nidgt entdbedten Pialzer
Rein zur verdienten Witrdigung zu verbhelfen, DTabei ift dic Pfalyweinfellerei ber Harmonie:
Giejellidhatt in Epeper dejjen gewifs, dbafk die von ihr hinaudgehenden Weine aller Abftufungen
ben Nuf ded Weined bder Hbeinupfalz befeftigen und feinem Namen alenthalben gquten Stlang
fdhaften werden; denn bdiefe Pialswein=fNelleret 1t eingig mit bem Wein ded vertrauten
Deimatgebieted befafht und fonnte fidh barum fiir die Pfalgweine — angefangen vom
fleinen Tifdwein big Dhinan zum Hodgewidhd qrofer Jahrgdnge — gediegene Kennerjdaft
und Crfahrung zu eigen madien. Sohin haben Mitglieder ber Gefeljchaft und fonftige Abnehmer
bie Gewdbr, bag ihnen immerdar cin guter Tvopfen geboten wird., lebrigend tverden weber
e Reijenbe hinaudgejdhidt, nod) aundwdrtige Nieberlagen unterhalten. E§ entjtehen daber nur

aeringe lnfoften und bie Pfalzweinfellerei der Harmonie:Gefellichaft ift darum imftandbe, ibre
------ guten Weine aud) billig abjugeben.
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