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ihvdrmen fie, feiner burdijdaut meine Raffiniertpeit, .

mein faljches Wefen.

,,gef.iu, bu bift entfeplidy!1~

k), glaube e3 nur endlidh, bie Welt mill betrogen
jein. Gauner Baben wur nbtig, jid) einen Hingenoen
Mamen beizulegen, in einem eleganten Auto vorgujahren,
und fjie erbeuten Taujehbe . . . LWollen wicr Wadden
unjer @liid madhen, jo miljfjen wir und aufiallend
teiben und mit etborgtem (lang umgeben. Zd)lidyte
Eézurti}riécﬁieit hat bod) nur in den allevwenigiten Fdllen

rjolg.”

®ertrub fenlte ben bunilen Stopf, fie wagte es nidt
melr, ju wiberjprechen.

Gine Bierteljtunbe jpiter verabithiebete Hagemann
lid unter einem Bormwanbe von ber Daudfrau, — —

Um Mittag bes nidjten Tages fam Hella mit
einem offenen Sdhreiben su Gertrud.

L0 lied —.Hagemann Bat uns belaujdit — nun
Deiratet er bid) bod). Du bajt ein unverjddmtes (S,
DMdbel 1

Er fdyrieb:

oein gnibiged Friulein, e8 war unvorjidhtig von
JBnen, Jhre Mein ung iiber die Manner im allgemeinen
unb iiber meine Berfon im bejonderen jo Taut und une
berhoflen zu fdufern, two bas Daus Yhred BVaters it
Giften angefitllt war. e freilid) habe alle Urjade,
Jbnen su banien. Sie haben mir bie Uugen gedfinet.
Uber ber Wabrbeit die Ghre: fo gany aditlos, mie
Sie glauben, bin i an Gertruda Borzilgen nidht pors
itbergegangen, und Bitte jie ire fiebe zu mir nicht
mit jo pielem Eejdhid verjtedt, fo widre i erjt ‘gor
midt in die Geiahr gefommen, mit meinem Lebensglii#
elend Sdjiffbrid) ju erleiben. Uup zwei Monate aehe
id) jort, unb wemn id wiedertomme, mirh Berlobung ges
jeiert. Tod) jchon et betradyte i) Gertrud afa Hieine
berzliebe Braut.

So fam 3, baf Dagemann nun bod) ba3 Vjchen-
puttel nabhm, '

T hat e3 nie bereut,

Uen Caura Uincent.

AUllerlei Suppen.

Fledfuppe. Man madt einen Jubelteig, rollt ifn
oud unb jdmeibet ihn in Meine, Idnglice, verjdjobene BRiepa
ede, bie man fiinf Minuten in guter Feijdbriihe fodt,

Eiergraupenfuppe Aud Bieran Bereitet man
tinen Nubelteig, bem man gu einem feften Balfen formt
unb auf einem Meibeifen reibt. Tas Geriebene [ift man
eine Beitlang abtrodnen unb fodit e bamn fiinf Minuten
lang in ber tleijdybriibe.

inbiorjuppe 30 Gramm tofer Sdiinfen ofue
Fett unbd ¢in Thunb rofes Palbfleifdh mwerben in  Heine
Stilde gejdnitten, bagu gibt man Bratenfnodien ober Abe
1alle bon Gefthiger, einen fopi Selferic, eine Biviebel mit
E:{TH_' Relle beftedt, epine Mohrriibe, eimige gange, mweife
Fiefferlorner, eine Hanpyorr Eteinpilze unb 1o Rfund Butter.
<ies ﬁl_Izﬁmrammt in einen Topj unb tird bei miifigem fFeuer
ctoa 1y Efunde In“ﬂ gebiinftef, Tann f-ﬁﬂt man bier EE"
und Iift ed unter Mithren mit bem
S t;q:l;:m;f ii;tmn mit ettva brei Liter Waffer
. e o gut gejddumt und nady 11
bi3 2 Stunben, nadybemn m::mg jie !iﬁi?tfgt;nﬂ hat, hu:% etﬁ

Daarjieb gegoffen. 90 Gramm wobennubeln Hat man vore
ber in TWafjer ober leidyter gleijdbriie gargetodit und gibt
fie in bie Suppe, auj bdie man beim Anridhten etwas jein-
pemicgten fecbel ftreut.

Suppe mit Martllofden 1 Ffund jeine
getviegtes Odifenmar?, 1% Tfund geviebened TWeibrot und
brei @ier mwerben gut burdieinanberqearbeitet, mit Sals,
Fleffer, MusSlatnuf unb gewiegter Biwiebel pgeivdicyt unb
banu eine Jeitlang an _einen tillen Drt gejtellt. Wady ctwa
Yo Etunbe formt man MHeine flbfden aud ber MWajje und
fodit fic 1y Stunde lang in Harer Fleifdibriihe. Su ber
Suppe reidit man  gerdjtete Beifbrotidhuitien.

Suppe mit Buttertlofden 1, Pjund Butter
ird ju Safme geriifrt unp nad)y und noady mit brei Fiern
vermijdht, bann viihet man langjam 1 Piund feines Mell
barunter, wiryt mit Sal3, Piejfer unb Mustatnuf und
fellt aud) bieje Maffe etwa 15, Stunbe an ecinen fliflen
Ort. Tann ftiht man mit einem Teeldffel Stléfchen ab,
bie man in bie fodenbe dleijdbrie legt und 3y Stuude
fodien [6ft.  Iud ju Dbiefer Suppe reiht man geriftete
Semmeljdnitten.

Suppe mit Lebertisfdhen 180 Gramm flalba=
leber merben redt feingemwieqt, 60 ®ramm Butier werben
mit brei Giern ju Safne geriifirt unbd bann mit ber Lebor
unbd G0 Sramm gericbener Semmel vermijdpt. Tie Dajj:
toith mit Sal;, Pieffer, TMustatuuf unb_feingetwicgter Peters
filie gelviirzt, unb nadibem jie 1% Stunbde an eincm filylen
Ort geftanbden, nimmt wman mit einen Tecldffel Heine flife
bavon, bie man in bie jiebenbe Fleijhbriihe gibt unb
Yi Stunbe toden [4ft,

Ddfenfdmanzfuppe. Gin iéner Cdjenidmoeif
wirb an ben Gelenfen burdygefchnitten, fiinf MWinuten in
jiebenbem TWafjer gefodht unbd baun in faltes Tajjer gelegt.
fus biefem wimmt man bie Stide mwieber Beraud unb

X

gibt jie in frijdies Waffer, bem man eine gute Portion ( :
Suppengriin zugejiigt hat. Mun toerdben bie Ddjjenjdiveif- |
ftiide ctwa pier Stunben lang geny langjam an ber Seite
be3 Derbes gebiinfiet, mit Zaly und glemlid) ftact mit Fieffer |
gemiirst.  Tenn fie gany tweidy jifty, jo baf “man jie i
leidit von ben fuodien abldjen rounte, Hebe man jie Dors [
fibtig Beraus, lege fie in eine Edyitjfel (mit ben Snodien)
unb giefe bie abgefettete Briie burd) cin Qaarjieb bdat- i
iiber.
Gelleriefuppe. Mier fhine Sellevictipfe, mnidt E
34 grof, werben vein gejhilt und gut abgewajden, banmn
werben fie in ftact mefjerviidenbide, perjhobene Bicrede 1
pejdnitten. Ter Abjall wird it einer in Scheiben qes N
jdnittenen Mobreibe und jwei Jmwiebeln in 90 Sramm i
Butter gany toeidhgediinjtet, bann Tommen gwei Eplofel n
el bagw, und nun wicd mit fo viel Fleijbbriihe ober b
Tajjer, al3 man Suppe BGaben il langjam unfer be- fi
ftanbigem Riifhren oufgefiillt. Dann (ARt man bie Suppe {.'
efvae 3mwei Stunben langjam foden, nimmt bas oett ab, el
aibt bie Suppe durdy ein Daarfieb, wilrgt fjie mit Saly und g
Peffer undb riditet fie iiber ben bejonberd mweidigetodjten
Lieveden an, Hod) beffer wird bie Suppe, wenn man jie E
bor bem Unvidhten wmit eintgen Eigelb legiert.
b
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Bunior, a
Der grofimiitige Sieger.  fefrer  (fireng): he
»Qln3dien, was Lajt by denyy am Auge? Wenn bu did) wieber ’ o
mit Rarldien Weif gejdiagen foft, pamy werbe id) eudy beibe fie
oubentlidy dburdnvidjen.~ ni
Pindden: ,Ja, Derr Lehrer, aper statldien Graudjen
Gie nidt mehr zu berhauen, ber Bat jeine Lidje fchon mweg 1 un
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Wir fihren Wissen.



