Hi
bie
el
un
ein

me

L
ein
Bi
ble
ruf
£
e
bie
Der
jiw
ujt
wh
Det

yvoll
beim
llﬂﬁEt
jogo-
e im
n bie
{ vor
1 bie
EIre
WILETL=

[ febr
) erjt
eriben.
pignen
sijchen
Jwar
g DOl
groat
1t ﬂ'l'l.i:
ng =

einfied)
flbhung
- refd)
Tengen
]
i Uid
ifi bas
[s bas
gelefet

ber 1,
erjteift,
roollen.
(I
faben,
jt; man
traurig

tskeifte
nan fagt
iy gum
fiko auf
q Leule
1l goel
chlieglid)
Tufroand

en unber
Trimpjen
n ooft an
hat nur
fepst; fie
tung

tere Tubig
Hudd) jub
fer Sodp
m  Plage.

mocarboit-

1 eine atut
2, netrotis
ber Tiunbd-
tehlfobfcd.

-'}'J_ iy -

ity

Tie Hmuﬂsigtll fannt jeudienfajt ouftveten. Yud)
bei biefer Stranfbeit ift bie Urjade nody mdt ge-
flirt. Man Hat jdon Die umi:[}niehen[tm Erreger
gefunben, am mei?eu ben Ytefroiebagillug.
Eidjer ift jebenfnlld. Lay bie Sapendiphtherie
mit ber Tiphtherie bed Menjden, bie Durd
bent  Qifflerjhen Tiphtherichazillud verurjadt
with, mdtd gu tun hat. Eie ift jum Glid
awdy auf ben Wemjhen wicht riragbar.

‘ber  Unterjudjung

Tagegen foll wngelelet eine (bertragung ber
Stinderbiphtherie ouj Saben — wenn  aud
felten — oborfommen.  Die  Crideinungen
beftehen in fdlechter Trchluft, Epeideln, er

jdywertem Nbjdluden, Wblem Glerud) and bem

Dlaule unb anfangs audy Fieber. Dazu lommen
jdmerzhafte wellimgen ber Radjen- und
Schifopfgegend unbd erjdprerted Wtmen. Vel
ber Wunbhohle zeigt fid
bie Sdjleimbaut gerdtet und %u‘!rrru[len un
mit verjdeben biden, %umen i3 witlidgelben
duten bebedi, unter Denen bie Sdjletmbaut
wh gejdpoiivig  verdinbert yiﬁ Ramentlidy
Sdjlumbe unb  Sehifopf ift betoffen.  Tie
benadibarten Lymphbriffen jind  gejdroollen.
Yudy bie Tunge fann in Mitlewenidiaft gegogen
werhen. Tie Sranfbeit flibrt unter i}ﬂl:’t_!gmh'tgﬂ
Ubmogerung, Sdwdde ud Sdlafjudt, Dl
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Den Stapen ift nur fliffige Nabnma

weilen audy unter Srampfen, jum Lodbe Tie

beftcht in Der Erem

ber od
agert von ben Franfem,

e . Bepiaida b
ber Yuflage en n
Irlflﬁ :t:!tjiltm‘ oreiprogentiger Wafjer-
uperoryt-Léjung, Tinttur Jobi und Glyzerin
, Yud pﬁ[_ugg&nﬁuger ﬂmh&?h mit bers
e g « Liffumg.
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9as uralte Waifeleifen aus Gropmutters Jeiten fommt wieder 3u Ehren!

Wafjeln — biefes mit Recht fo beliebte Schnells
aebad ift fo gang gefdjaffen filr bie heutige Jeit.
Eie ermiglidien ed aud) ber arbeitsiiberlajteten
pber berufstitigen Haudjrou, in furger Jeit und
mit wenig Mithe etwas Buted auj ben ﬂ%@
ju bringen. Bei fiberrajdjenbem Bejudge find fie
ein wabrer Nothelfer. — MWir baden aljo jelst
ur Beit der frijden, billigen Eier vorjiiglidpe

affeln in verjdjiebenen Urten und bringen fie
buftend mwarm, fein mit Juder bepubert, al2
toftlider Maditijdy mit Sompott !II:II.EEI:“ Familie
und ihren Giften, ober verfpeifen jie mit Hody
genuf au Staffee, Tee und Schololabde. -

SHefewaffeln, Ter flowmige Wbtrieb von 250 g
Putter und jieben Eiern wich almahlid) mit 375 g
9febl, 50 g In lauer WMild pelijter Defe, etwad
feinem %Emmet unb Ritronenfdale, Saljund Juder
nody perfonlichem Gejdymad, einem Dalben, Heinen
TWeinglad Pum ober Nrraf und einem Halben Liter
WMildy zu einem Teige rofd vermifdt. Nod) bem

YMufgehen wirh er tm gefetteten Eijen perbaden;
e gibt einen Yerg Ioftlicher Taffeln.

Monbaminwaffeln. TWan vevarbeitet je 125 g
Tehl und Wonbamin, 50 g gejdymolzene Hutter,
je einen Teeldffel boll Juder und Badpulver,
eine Prife Saly und einen viertel Yiter ildy ju
einem glatten Teipe. ber Jogleid) verbaden toicd.

Feine Waffeln, 250 g Butter unbd adit G-
botter werben jdowmig gerifrt, bann gibt man
etimas Saly 200 g Diehl. einen diextel Liter biden,
fauren Stahm unbd ben fteifen Sdmee ber adt
(Fier bagn und badt fofort bie Faffeln.

Holinbdifde Waffeln. Dan [dldgt 250 g
aerlaffene Butter mit 375 g Mefl, fieben Dottern
unb einem Balben Liter jifer, loner Sabne ab,
fitgt allmiflid) ben freifen Sdnee ber Eler unb
eine Holbe, fleine Tafje Hum bel und berbadt
bie Miafje.

Finfadere Waffeln. 125 g gefdmolzene Butter

erbent mit einem ERl6Fel voll Suder abgeriifrt,

nady und nad) fommen brei Dotter, ein Haffees
Ioffel Vomilin, ctwasd Brttnmu{@ui% etn
viertel Riter Tild, 250 g Mehl, ein EHI

Rum
und ein Halbed Badpulver bagu, enblid with mit
ber Schineerute ber jieife Sdynee ber brei Gier

bazugeidlagen unb ber Telg fogleid) werbraudit.

Rabmivaffeln. &4 mird eintblerte] Liter marmer,
fitger Wahm mit 50 g Juder, Eibottern und
aebn Gramm Defe [dHaumig bonn el
Ggliffel fum, 50 g zetlaffene , etmad
Bitronenfdale unb Saly fomt 125 g TMebl bels

efitgt, woranf mon ben Feig fdnell aufgehen
gt unb jofort verbad:.

Altagéwafieln. Sieben DS aehn Stnd
Wirfelsuder werben an einer Halben Bitvone abs
gerieben unb in einem falben Liter guter ild
aufgeldit. Von 360 g feinem Tehl, fedhd gonien,
vecquirlten Giern, etions Saly und 125 g geclafjener
Butter wird wnter langjamem Beignf ber Buders
mildy ein Tely Dereitet, unb Don Ddiefem werben
bie IRaffeln gebaden. o

Yeues aus Feld, Garten, Stall und Hof, Haus, Kiidhe und Blumenimmer

Gartenarbeit und Blumenpflege im Februar.
Der Hornung fingt oft redt kalt und
froftiq an, und Dod) wartet ber Garimer nun
Fald auf mirmere Tage und muf feine Vora
bereitungen fiie friige Rulturen freffen. Wer
ein Frihbeet hat, Der with im Fau
viefes Wlonate den nitigen Pferdedung junid
auf einea Saufen fegen. Jady ein poar Tagen
ift dicjer Danmn mwarm genug gemwordem, um
in bas Beet gepackt ju werben. Feditjeitig
benfte man audy an eine guie Erde fiir Dos
Frilhbeet. Jur Unsjoat Gommen darin Frilh
koblarten, Sellerie, oudy Salat, Habiesdpen
unb Sarotten. Sn Dben mirmeren Gegenden
Deutjplands erlaubt bas Wetter gil‘ﬂll'l Ende
viefes Wlonats audy im Freiem bdie UUusfoat
pon Sarotten, Spinat und Radiesdyen. TWenn
frofifreies TWeHter eintritt, merden WwIr an
unjeren  Obftgehdlzen dem Baumidnitd
vornehmen, Dbie riebe ber Spaliere einkurgen
und uberfliifiige 3meige ousjdneiden, bamit
bas Bit an alle Baumteile heran kann. Bei
diefen Nrbeiten adyten mir aud auf die Ei»
ablage bes Ringeljpinners und auf bie vom
@olbafter jujommengejponnenen  Dliitter, bie
absufdyneiden find, Wer fm Frilhjahr nod)
Hiznpflnnahungtu pornehmen mill, ber
bereite alles Dagu vor und helte eud) quien
Sompoft bereit; jebody foll frifder Dinger
nidgt im  bie BVaumgruben kommen. le
MWinterbejprigung mit Dbfibaums
harbolineum gegen ben Upfelblattjauger unbd
anbere Schiblinge, bie als Ei in ben 3meigen
fibermintern, mufj vor bem Uustrieb erfolgen,
jebody it ein jpdter 3eitpunmkt pum Sprigen
nady meuen Beobaditungen erfolgreider als
s frithes Bebhandeln ber Biume. Hud) durd)
tns Simmerfenfter ladt im Hernung bie Sonne
wicher Rrdftiqer und bringt ble Prlanien langs
jam zum Wudis. Wir konnen mwieder ein
wenig mehr giefen. Wo fidy ouf den Tdpfen
qriine Ulgen ober gar Wioos angefiedelt hat,
wiuf bie Erbe mit einem Hilyden aufgelodiert

werden, Nudy darf bas Ubwafden bes Caubes

unfercr Biatipflangen nidt vergejfen werben.
tnd wenn jeht audy bie fdpvierigite 3eit fir

bie gqriinen 3’cmmer§muﬁen voriiber ift, muf
body nod) auf Scddlinge, mic Sdild- unb
Sdymierliiufe fowdie rote Spinne, forgjam ge-
tel mwerben. Haben bie Imwicbelgemidie ab-
liht, bann merben fie weiter gepfleat, bis wir
E: im ®arten einfelen kinnen. Sm Hiergarten
kinnen 'idlfﬂ Widken, Sommerritterjporn, aud
Refeda und Ringelblumen ausqefiit werden; unb
wenn kein Froft mehe ift, loffen jid) Standen
teilen unb new aufpflangen. Sdifb.
3ur Dediung bes TWafferbe bei Riihen
jind Selbfttrinken jehr su empfehlen. Sdyroffer
Futtermedyjel ift nod DVicglidkeit zu vermeiben.
Reqelmifigheit und Piinktlidkelt beim Fiittern
und Triinken, quies Puhen jowie Ordnung unbd
Feinlidkeit tm Stoll find wejentlidy fiir ben
Erfolg. Frifdhe Cuft it unbedingt erforbeckid.
Difige Wirme ijt niklid; ein gu warmer und
pumpjer Stall it jhadlid. L

b

Bebilte

r fiie Etgim' Ifutter.
Wicle Sefligelbalter find ji ti ifel
fie mlhmﬂ# bes ﬁhﬂlrlilII ?b:tin m*rﬁ

fo notmendige Griinfutter darreidyen. Bekannt
ift bas Uufjpichen 3. B. einer Rilbe nu[ einem
lingeren TMagel, ber burd) ein Brett Et lagen
g. o raktiicher biirfte Der abgebiibete
rahtkor \‘u-in, in ben mam cinen [kopf
legt. Defer in SNopfhohe der SHibner im
Sdarraum aufgehdngte Drohthorb kann von
alfem Seiten von ben Eﬂl}nm angenommen
mwerben. Sie hinnen fid leidit bas fo mnot=
menbige Griinfutter herauspidien. Der Drakts
korb {ft praktifd erprobt und bilrfte mwohl ju
empfehlen fein. K.
Hijotto pon eingerveckien 250 g
Reis reibt man trodien redyt fauber ab. Danm
erlifjt man 125 g in TWirfel gt[d;!:llttmm
et mit ber gleidien Menge Sdyinken und
einem Stildidjen Buttrr, ld;ﬂﬂﬂ ben trodienen
Reis binein und lift ihn unter Sdyitteln
und fleigigem NRithren mit einem Holzlaffel
bellgelb toften. Daju fiillt man nad) unb nad
bas Wajier der cingemediten Sdyoten und etwas
leifite Wrilhe, bis bder Weis kirnig ause
equollen ijt. Dann falsgt man, gibt bdie
Sdoten daju und einige Lidfjel geriebenen
armefans ober Erl‘q.migt_rkiift Tas Geridyt
Ijt in ciner Rnappen bhalben Stunbe Egtl:ﬂg unb
fehe jdymadibait. Frou U in L

FRoll ¢ pon e-ugux Geridyt filr vier
Perfonen.  Jutaten: it:“ﬁutt E!dilagtbﬂ ¢
eine arofe feingebadite Jmiebel, ein Ii’#el

Senfkirner, eine kleine Salzgurke, Pfeffer und
Gewiirghorner, eine halbe ‘inﬁt milder Ejf

¢ine halbe Taffe joure Sabne, ein Feeloffel
Sudier und 15 Tropfen Diaggi's TWiirge. Sus
bereitung: Die gut gemifferten Sa
werben abgejogen undb von ben Griten

Die innere Seite jedes Filets wird mit
diter Jmwiebel be gtn, mit Senfhirnern
eftrent, fiber ein Stididen Gurke uf%milit

und ber Rollmops Durd) einem oljfpeil ge-

jidjert. Die fibrigen 3ulalen mijdt man ju

ciner Sofe, bie man iiber Me ".'I'.nlllmll‘g1 .

swifden bie nod) bie reftlichen Emrlunﬂﬁ en

i ben, aleft. Eind
El!tll;gt; tll:;’iit:“ m?heﬁtih ﬁﬁlﬁmﬁ:lnn% Eﬁ
ringen. . ' %l
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