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mantdien Dejk kinuer ader aud) goel Stunben

gebraust werben. .
Gebidmpfies Reh mit Kartoffeln. (Eine
topfaericht filr & ‘Eez[unm} -Enmierhiitnm
Sdmaly ober Spedkfett mwerben einige gers
|d_}:lti'[IEI'[E Jmiebein briunlidy gerdjtet, bdagu
gé man 500 bis 750 g wiirflidgefdnittenes
chwilbbret, eine Prife Paprika fowie 15
Piter Waffer und Lokt alles jufammen gmei
Stunben bdinften. Dann
750 g gefdyilte, in Dbldke
Kartofjeln I;iinau, ligt weiter kodyen, bis biefe
weid) finb, jdymedit ab, wilrzt, falls erforbers
lidy, mit zehn Tropfen Speijewiirge unl ridyet
auf tiefer Sdilffel an. Fia :
Sdymortopfgecidt filr 6 bis 8
3utaten: 1000 % Hirjd= ober Rebmwilbbret,
200 bis 300 g Kindsmarh ober Butter, vie:
qrofe Hartoffeln oder adyt Eleine, ywei mittel
grofie 3wiebeln, vier Peterfilienmwurzeln, jwei
otlidk Porree, vier gelbe RHilben, eine Selleries
knolle, etmas Wirfingkobl, 15 bis 20 g Sals,
ein Eeeldffel Paprika. Sodbdauer anbderthalb
Stunde. Das gemajdene IWildbret mwird ab-
getrodtnet und geklopft, von ben Snoden
losgeldft und in 9Biirfel gefdnitten. WUlles
Gemiife wird gemafden und in gleidmigige

jOnen.

Neues aus Feld, Garten, Stall und Hof, Haus, Kiidhe und Blumenzimmer

HMur ein garer Boden lojut Kunfibiingumg
in Bohem Wafe. Erit wenn Sare im Boben
vorljanben, feMe bakierielle Tdtigheit in pollem
Wange ift, be Kleinleberelt in lhm giinftige
Lebensbedingungen findet, danu erft wird n&
Kunjtdilnger Em?riel’ugmh withen. ‘TBenn baler
in emem ungaren, vechitteten und perhrufteten
Boben bie Kicinlebemeit abgeftorben, bie Bobens
pare perloren gegangen ﬁt, mufp au  Dbepen
Gicherbelebung mit Stalimift ober audy mit
Rompojt gebiingt merden. &s darf eben nidH
niles pom Kunjtbiinger ermartet mwecben, jon
Uleiben Die Riithidylage nidyt aus. Unfere ore
ranifien Diingemittel, Stallmit wnd Koms
iojt, bilben nady mie vor bie Grundlage aller

iingung unbd ber burd) fie ergiclien Eriolge. K.

Bartenarbeit unb Blumenpflege im Oktober.

3m Gilbhart denken wir vorforgend an den
Winter. Von der Grnte bes Gemiljegars
”“55. hommt ein Feil in Erbmieten ober in
ben Logerkeller. Tiohrriiben, Sellerie, Peters
]lhrmuur,;rinl und “Porree jdligt maen aud
i Seller miglidyjt in Sand ein. Fefte Kol
wopfe kimnen wotfalls fo logerm, beffer nod
iit es, wenn fie mit Strunk geerntet einges
ithlagen mwerben, IRer Eeinen braudibaren
Seller hat, ridgte! im Garten nidt gu grohe
Diieten und Einfdyldge her. leberminternben
Cpinat iiberdedten mwir bel Froftbeginn oorteils
bajt mit etwas Keifig.
~ Der Obftoorrat micd nunmehr ginglidy
eingebradyt, Ddemn vor bem Froft muf alles
con ben Biumen gepflickt fein. Dabel ijt
h“E!. auerft geerntete Dbt jdhon ouf etma kranke
Friidyte l%in au unterjudyen. Ter Lbjtheller ift
in der erften 3eit nody dedh Einlagern reidlider
it liiften, da Die Fridte jeft nod) ein Deil
Wajfer abgeben. Alles, mas vom OO fidy
nidt aum Lagern cignet, wird ju Sifmoijt
ober Wein verprefit oder als WMus und Koms
poft emqeked)t. Die Erdbeerbeete fiberfirenen
wir mit Rurgem iinger, die Lflangen kommen
cann bejjer burdy ben Winter. Soll nenes
it aufgepilanit mwerden, fo bénke man redit=
aeiliq an Dbie WVorbereitung bdes Wodens, el
Serns und Beerenobil ift Herbftpflangung bder
Frithjahrspilangung nnr.ﬁl‘:ﬂlel}\m. Sind  Ddann
hie Soauptarbeiten im arfen - beewbet; o
merden Spaten und anbdere Gerdite gut gereiniat
beifeite gejtellt, Damit fic iiber Minter nidyt
rojien Ronnem.

Sm Blumengarten fireuen mwir dber
bie Staubenbeete halb verrobteten Diinger unbd
necien mit Kiiltebeginn die FKofen ein. Vom
diajen harhen wir bas Laub, das fonft leidyt
Jaulitellen bewirkt. Sodann miifien bic Dale
Hens und @laniolephnoden aus bem Doben ges
nomEen werbem.
im Giarfen oder a
mud nun feinen

pon Balkon geftanben hat,
lat im  3touner aefundén

éﬂ‘g! man ungefdhr |
eiben gejdmittene

95as von ben Topjpflanien | g
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Wirfel gefdmitien. Dann legt man einen bagu
E-ﬂnrs!:dugfﬂgit éﬁlﬂt nll:.'? u::‘iﬁut hl& E;EIH: ?ﬁﬁﬁi uﬁ“‘mhﬂﬁnﬁguﬂﬁn}
bes UDtbbrets unmten Dineim, bamw bas @e- |1, Citer maalichft bidke, faure ne
milfe 'itbldlmtlv mit Saly und Paprika bes | gute Buttermildy mit gewiegter P Tie
eut, bas IBildbret wird jdon vorher mit | rilbhrt Binein. gu Rufland ridtet man
man. wiewr Gl WIS Do, Sopl o (e bt o Daties ebigtens S8
Etb-.t_ iGn auf ben i_‘)t'rh. mwo bas Seridt langs | ber 1“%1:%: _ s nb:l:ll m&;
am etwa enderthalb Stunde dymort. %ﬂu qﬂht?nﬁ mit l;iu:tﬁle?: . unb . ::hﬁ
Stichi (rn » 1000 g gerfiudjerter S ; WERLETER, birtfen
?ﬁHE#%E%E]hm’H%ﬂufm Eéﬂ?n{t% gemeimfom mit dem Weiphraut HinemEommen.
nitten, beébeckt man m Liter abge [bftoexiti Wild=
unb mwieber erkaltetem Wafjer, bringt gﬂ- unter Im!tE;ui ﬂﬁ:“hﬁd’ i[?{“ h:nﬁ*mv;m
Nbjdyiumen um Kodjen, fiigt Suppenkraut unb R D b Rebmild,
Wurjeimerk fowie etmas Gewiirs, ein Lorbeers | S0t Damwild und Rehwild, fofort aus-
blatt,_eine SHand voll getrocknete Ghampignons | geworfen, mebrere Tage nod) et g in
nhu“ﬁ;:inpt{ﬁe, bie man in Eﬂgu quellen | Der Dedte hiingen, und gmur (1411 auf
lieB, Firyu_und 1dft alles in ber Brilhe lang- | uftigen Biden. Das ift beffer als in Rellern
m ug:l: iﬁuﬁun:mmhuut?em ?thlq.gﬂti dymort | pber an eisgehiihlien Orien. Die Seifbauer
er m : Ut ridyte gang
?n’stﬁtgntmmittg und etmas !Tl:'::lim E*EET: ::' Pﬂ!}?ﬁtmnn.“ﬂg: taﬁ# [ ) m |
mﬁ Elﬂiinuitn E“n uul::'hirnuut, ibt* nady 80 bis | (2 t bas IBilbhret gihe, wihrend g ,
1 nody etwas  fein  gefdynittenes : -
Igl des Weifkraut hingu, ftdubt swei Efe %“ﬂ\'-“: bas im fibrigen fo &iﬁiﬁ .
AT S B I C A L LS [ Pl Mol —
®emiife, jdyliehlidy gieft man bie ﬁtﬁb#hurd}! ber in pielen 'Eﬂ:nt[’ﬂfrlE gejdikt ﬁl;:

Euhm. Faft alle bdbiefe Pflanzen iibermintern
eifer in einem ungebeizten Jimmer, ba burd)
bie $Heizgung bie ft ftets aiemlidy trodien
mirh, anj allgemein werbin ale Jimmers
pflangen jet meniger gegoffen. Sdfb.

Sduveineborfien brimgen Geld! Der Keidyss
verband Ddeutider Biirjten= und Pinfeljabris
Ranten e. B, wenbet jidy an alle Sdaveinehalier
mit ber Bitte, das anfallende Borftenhoor pu |
jommeln und nidt, adtlos megjumerfen. Uudy
ber Reidisnihritand [ot bie gleide Wabn
an alle Bauern erlajjen, Es
jedem bekannt, baf bas ECanbidwveinshoar
Doppelt fo bod) ht{;ult mird mie bas f
hausjdymeinzhaar, da lefteres durdy das |darfe
E::mthl: oft i::t]tintmﬁ “Hl‘ btht::!-mb ‘.'It?u"{]tm

m heutigen Bejtreben, Dbdie
burdy SparjomReit ju erbalten, barf ber %nﬂ:
auf Reinen TFal purildiftehen. Uudy er
fidh freimiliig in bieje B ng jur bidyften
Sparfambeit in ber Eﬁng:;] « und Materials
vermeriung einfdalten, barf oon itﬁt an
bas bei ben Sdpweinefd ngen anfatiende
Borjtenhaar nidt me?: tes mwegaeworfen
Baar Hi wi sinem wejentliden Seil ber Otot ik
aat u ¢inem mwe n r
flir Die ‘ﬁi:tiﬂ: und Bilrjenfabriken. ﬂum
erfolgt Die Juridtung der Borften in Hondy
Erruliflfi El;rmﬁnﬁnuln nr;h EB:i:nieltm an bie
Fabriken o pugleidy ein
Beitsbeidaffung, jo ugleid) Stildy m‘i-i_rs

Husmerzen ber fdlechien Legerinmen, et
ift es an Dder 3eit, ben Hilhnerbeftand ei'ngr
cingehenden SKontrolle ju unterziehen und_alles
Untauglidie ousgumerjen. Was fidy nidyt mehr
rentiert, muf in den Kodtopf mondern. Cange
Beobaditungen haben RKenmpeidyen ergeben, an
Denen mom Dbie [dleciten Legerinnen von ben
guten unterfdeidben honn. Dle Sdlediten fallen
burdy ihr triges Berhalten md burd ibre
Cebensmoweife auf, bie nur aus Freffen, Lrinken
und Sejlafen befteht. Ungern verlaffen fie den
Stell. Un der Futterkrippe midien fle nur
alleiin fein. Solde ZTiere find reif, gefdilodytet
ju merden. Die faulen Cegerinmen jind ju er
kennen an ihren tief im Ropf liegenben, matten
Nugen, Der Kamm ift klein und blah. Sdmabel,
Beine und Paut find geld, und der fdome
®lany bes Gefieders fehlt ebenfalls. Handmal
maufern cinige Hennen frither als bie anberen,
Digjer Umijtand ift nidt moBgebend fiir ben
Wert einer SHenne, ba Fitterung und Phlege
cinen Einflufp auf bie 3eit ber Meujerumg
mlii'rl.rt!t.[ EE?:EJ f;}iiﬁ u{;uuf:_mm
fmmer eine edie Tegerinm. n iinfti
Dierkmal ift mnie [iilr ein  Urteil t:guﬁpgyﬂﬂ
hfhng- f-]‘il‘]ur ﬂi;t EEE_ nmt!::riit :{[:r Punkte noig;
¢ Gemwdhr, m iaperheit e Pro
ben Legerinnen au hen. ﬂ.“g‘_“ﬁ'{“
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Prakti Einen”
hlng,zger Tt w&:’- Rﬂd}:mul;lh '
onbdern oud) im ®arten ju  verfdiedenen

meden benuft mwerben kann, 3. B,

gg:l tﬁmrﬂﬂ'[trguqth; u[rg.i, ﬁeIffE Ll:nh -
. n BRann Elen
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geniigt blerau eine Stirke von 25 em
mejfer unhratlfm Linge von 35 cm. Die
[il,lul;Jﬂ ntTtt beiben ‘tgln utlbﬂt;:'tt Hu ~
attyumadyen. efen
ouf hl.i!ei eine, wie bie Ubbilbung jeigt,
in gleidyen Ubftdnden an bie Seiten bes
?emgeli werben. Der Bortell besfelben
eiyte Fortbewequng von einer Stell
anberen und bas erleidyterte Arbeiten,
man fidy nidt ju biiken braudt,
Sdilel in Dilltunke, Ein wie
reiteter mehrpfiinbiger Schlet mird i
Salgmafjer mit Scheibew von Sellerie, und
filienwurzeln ga . MWibhrend biefer
m‘ man_in yoel Taffen Mildy unbd
ﬂ@!ﬂ Butter bret Iﬁﬂl] ool gem
Dill auf, quiclt yoei Ehloffel Diehl
Rlar Hlt]'st bies mady und nedy gu-
g gult, b auinit bl Sunke
i
&’ﬁﬁ ab. Tan r?#tt Lea gm
ibn mit ber
rau . U in B

Alter PLack
reftlos emfmm 'fﬁ% .

rojentiger ‘Matronlauge und 1
Salmiakgelft. Damit Bﬁiﬁd;lll_'l.gmiﬂ ber UAn-
jtridy in 1tnt¥r Jeit Ln ereidyt fein, dak er
mit cen Capen einienifel meen
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