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jebergeit Deveif Teliet ) und sugleich deutlich
verfichert, daf jedweder, wef S:andes er
aud) immer fenn wolle, von den biefigen
€:nwobnern, ju aud) Auswdrtiqen, deufels
ben, als JMicglied, Leptreten foune,
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Bom Brodfrudhtdaum.
( Sortfesung, )
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grucht, ehe fie noch gang veif it, lagen
fie fochen bis die NRinde fchivary wird,
und fchalen fie dann ab, Auf dicfe At
erhalten fte ein Eleities Drod mit einer
jarten gelben Haut, wovon die K-

me, oder dud Jmvendige weich, tie
frifche Sommel, iit. Jevoch mufien fie
Feinen groReren Worrary auf einmal £o-
chen, alg fte den Tag nber ju verjehren
gevenferr;  denn am folgenden Tage
fangt die F: uchtichon an, havt und hol-
310 3u toerden. Man fchnedet die frifche
Srudhr aud) wobl blog in Sturcke und
lafit fie an der Sonune davven, teldesd
eine jehr fchmacEhafte Speife gicbt, Die
Sinwohier von Taheite ffampfen
auch die Frudt mit einem Stemprel
v.nStein ju einem Teige, und feuchten
fiz 3u dem Ende, je nachdem dvag Ge-
vicht focter fepn foll, entiveder mit Rafe
fer, oder mit der Milchvon Cocodnuffen
air.  Aunch nadyen fie Dwon eincn ge:
gortien eig, den fie Mabhie nennen,
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Jnfulaner  fammlen  die
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LIm folchett fut Beveiters, pflircen fie die

Srucht Eury vov ihrer Reife ab, {dyit
ten fie auf Haufen und bevecEen fie mit
Dlactern. Jn diefem Juftande gihrefie
und befdmme  einen ungemein fuufent
und. unangenchmen Gefchmack, Als-
bann jiehen fie mit dem Srengel den
Kern hevausd, werfen das brige der
Srucht in einCoch, das yu dieer Abfiche
gemeimiglich in den Haufern gegraben
Ird, und an den Seiten, fo wie auf
dem Boden, mit Srasd ausgefuttert ijt,
Nier witd der Teig mit Bldartern bes
decft und mit Sreinen befihwert; et
gahrt alddennt nody cinmal und wikd
fauer.  Jit died geichehen, o bleibt er
piele Monarte lang unverandert, Ne-
dedmal foird jo viel, als gebraudht wer-
dent ol aus dem Coche genommen, su
etiner KLugel gemacht, in Blatter qe-
toickelt und gebacken, Asdans halt fich
dieg Vrod funf bis fechs Ioden lang,
und die Emgebornen Halten niche leiche
eine Mablzeir, ohne davon ju effen. Jn
Lahetre it man andy die Frucht e
Anfang der Mablzeit voh, su welchem
Ende man blog die Rinde arfchale, den
Kern heraus nimms und dam, wievoIn
Brode, Sritce abbeift. Die Einwoh-
nev auf den Mavquefas pflegen die
Srucht blof uber dem Feuer ju braten,
fie dann i einen Trog ju fchitrten. und
permitteht yugegofjenen IRafjers einen
el yu madhen,  dev ihre vornehmite
Jial)s




