per(djjiger 1jt ald der jonit iiblide Lerjdlup mit
Korfjtopfen und Lacd. Die Kriige Habe 1) feit
2 Jabren in Benubung und bin mit denjelben
jehr zufrieden. Daf fte in den GrdBen von
3ly—2 Xitern geliefert twerden, Ddiirfte der all-
gemeinen Cinfithrung jehr ju jtatten fommen; die-
jelben {ind bet §. Keferitetn, Wurgen, zu haben.

Died wdren etwa die geeignetiten Konjerven-
gefdBe, ob man fic) mebr fiiv Gldjer over DBiid)jen
und Kritge entjchliept, bHangt ja in der Haupt-
jache von der Gejdymadrichtung unjerer Haug-
frauen ab, alle Haben ihre Lor- und Jadyteile,
penn auch die Gldjer Haben bet ihren groBen
Borteilen aud) den Nachtetl der leichteren Ber-
brechlichteit.™)

Nachdem wir ung iiber die geeignetiten und
praftijchiten Gefake ortentiert haben, fommen twir
3. sum Juderzujah. Der Bwed Ddezjelben
ijt einerjeitd den Gejdmacd Dbder Friidhte u
verbeffern und andererjeitd laffen fic) Die ge-
sucerten riichte viel leichter fterilifieren,
pa Bucker ein audgezeichneted Konferviexungdmittel
ift und die Entwidelung ver Faulnidpilze hinvert.

Nean verwende {tetd weiBen Hutzuder, feinite
ungeblaute Raffinade, und ftelle ficd) etne Sucler-
[Ojung ber, indem man Dden Buder in etnem
Supferfefiel ober Ematlletopf mit retnem jrijden
Wajjer zujest. Die Fliifjiglett bringt man all-
mahlich zum Koden und entfernt dabet den {ic)

an. dex Oberfladhe anjammelnven Sdhaum mit

einer ematllierten Sdjaumtelle. Hat die Bucler-
(Djung genitgend gefocdht und fich volljtandig
geflart, fann fjie nad) dem AbLiihlen verwenvet
werben Der BVorteil einer jolden Sucer-
[0fung befteht darin, daB jie auj gut
gereinigte Flajden gefﬁ[}t 1o igrgr-
ety ~ - -¥. - %L, .l 0l v v v v~ Jvar ) |V D v
monatelang fid) aufbewafhren [dBt und
jederzeit verwendet werden fann. Wie ftart
pie Rdjung gemad)t witd, richtet fich nad) der
gsrudtart und aud) nad) der Gejdhmactarichtung
ut Der Dbetreffenden Familie oder Hausghaltung.
Dod) hiite man fich) vor einer su ftarfen Sucer-
[Bjung, Dda Ddaduvd) jowohl dad Ausfehen ald
aud) ver Frudytgejmact leidet. Man befchrante
aljo ben Buderzufap auf dagd geringfte
suldyjtge WiaB. Im nadyftehenden feien 3wei
verjdjienere Suderldjungen angegeben, mit denen
man i den meiften Fdllen audfommen iwird,
dte aber je nad) ber Gejdhmacsrichtung ufw. eine
fletne dnberung erfabren fonnen. Fiir Erd-
beeven, Stacjelbeeren und alle fiigeren Friichte

s

*) Wir madjen unfere Qefer gleichzeitiq auf die in
ver borliegenden Nummer der Beitichrift befindlichen Un-
jeigen der Firmen Gebr. Giepe-Dredven-N., H. Kefer-=
itein=Wurzen, €. Boeje & Co.-Berlin, Cduard Wolff-
pabeljchiverdt i. Schle]. und Joh. Karl Wagner & Co.-
Wiaing aujmertjam, ausd welden alled Nehere 31t erfehen ift.

Die Jebd.

‘und nur an einer Stelle auf  die

UNIVERSITATSBIBLIOTHEK

wie 3 B. VBirnen, Mivabellen, Pilaumen,
Reineclauden, Weintrauben geniigen auf 1 Liter
frifched flared Wafjer 2/,—1 Pfund HBuder.
iiv  alle BHerberen Frudjtarten ivte DHalbretfe
Stadjelbeeren, Johannigbeeren, Sauerfirjden
(Weichjeln), fiir Aprifojen und Phirjide nehme
man auf 1 Liter Wajjer 1—11/, Pjund Fucer.
Da wie oben bereitd gejagt, DdDie Buderldjung
unbegrenzt Haltbar, jo empfiehlt e3 jid), Diejelbe
jtetd vorvdtig zu bhalten; dadurd) verteilt jic) die
Arbett nicht nur auf etnen grdBeren Hettraum,
jondern auch) die Kojten fiir den Buder.

Naddem Ddie Frichte in die Gldjer ein-
gefitllt worden {ind, wasd vorteilhafteriveije unter
Dfterem leichtem Aufleben der Gldjer gejdyiedt,
wird die Jucderldjung in einem dDiinnen @%ra%[e

ritdyte
gegojjen. Die Flitjjigeit jammelt jich) am Boben
pe3 Glajed und fteigt nun gejchlojjen nac oben,
dabet Die Lujt aud dem GefdBe verdringend.
Die Friichte miijjen von bder Fliijjiglett letcht
bebectt werden. Der RHand der Gefdke 1jt dDann
jorgfdaltig trocden zu retben und mit Dem
Gummiring und dem Decdel zu bededen und
mit Der LWer|dhluBiever zu jchlieken.

A3 eitered Konjervierungdmittel fommi
jchlieglich nodh) 4. dag Erhigen m VBetradt.
SNachoem bdie Konjervengefdhe verjdlojjen jind,
erden f{ie in einen geeigneten Kochtopf gebradyt
und im Wafjer- ober Dampjbade erhibt. . Wed-
Oeflingen liefert fiir feine Gldjer jamt Gldjexhalter
gleich den erforberlichen Kochtop] und Thermo-
meter mit (Fig.1). Der Gldjerhalter japt 6 Gldjer
und wird in den Topf gebradht und joviel Wajjer
in Denjelben gefiillt, dbap die Gldjer zu 3/, threr
Hohe ind Waljer zu ftehen fommen. Nad)dem
bu el oaraujgebradht, wird erhibt, bi3 das
Lhermometer die notwendigen Hikeqrade aufweift
und pann die Temperatur die erforderliche Beit
aut diefer Hihe belaflen. Wahlt man andere
Gldjer, Biid)jen ufw., jo lafje man fid) von einem
Slempner einen etwa 6 Gldfer fafjenden Topf
mit ebenjovielen Drabteinjigen anfertigen (in
vtelen Hausdhaltungs- und Kiidjengerdtegejchiften
jind jolche vorrdtig). Wolff-Habeljchwerdt liefert
jolhge RKodjftdnder ebenfalld mit, dadurch wird
ote lajtige Heu= und Tiiderverpadung zwijden
et Gldfern vevmieden. Sehr empfehlensiwert
it aud) dag Cinfodjen im Dampfbade. Man
[aBt fich Dann einen durcdhbrochenen, mit etwa
6 cm langen Fitgen verjehenen Cinjak anfertigen,
abnli) wie man fie auf dem Lanbe zum Kar-
tofjelddmpfen  beniit, Der in ben Rochtopf
gejtellt wird und auf biefen werben die Gldfex
oireft, aljo ofhne jegliche Unter- bezw. Bwijdhen-
lage, gebrac)t. Tn Den Kochtopf wird nur joviel
Wafjer Dhineingegeben, al3 unter dem Cinjas
Pla hat.  Beim Kochen im Dampfbade muf
natitclic) ber Decel gut jchliegen. Jm iibrigen




