4 DerBrandivein Brenmer?

ne it tattem Quaffer/undlegen furtie ©lafer oder Sruge vor/ feuren
alsdann in dem Defhillic-Dfen die Koblenan / und wann Der Helrg
bis an Die Robren beginnet heif ju rwerden/ {o fopfien fie/ fo bald ¢s ju
riefen anfangt/ unten die Ofen-Eocher jus und w0 e8 etroan §u fehr
{auffen roolté/ machen fie die Raudydcher des Ofens / fo obenumb die
$3(afen hevumb find/ gleichfalls su,  iehalten auch fie bequenm/ dap
man fiets grobe lemene Hadern inFalten ABaffer genest 7 oben auf
den Deftilliv=Helm leges denn diefe AbEUHlung des Helms/ forool aud)
baf des Helms Radbhren durch cinFaf oder Sonnen/ mit Ealtem YWafs
{er angefirllet/ gehen/ dienet dDariu/ dafdie higigen Seifter/ fo durdy
Das Geuer aus dem LWrandrein aufgetvieben/ fein erquictet/ abgefuby
fet/ und Der Wrandrvein nidht brengelecht / noch ibelfchmactend rwerde;
und j%linbm Feuer fie hiersu brauchen/ je befjer ift es.

| ¢ pflegen Den 1bergang offtmals ju Foften/damit/ wann dec
ftarcte Brandrein heritber ift / und das Schvache ju Fommen begin
net/ fie su deftilliven aufhydren / und die vorgefegten und vorgefepten
Gyefchicre hinwegnehmen/ aufdagder fdhtwacdhe nidyt twieder unter Den
ftarcten Brandwein lauffe / und die Deflillation vevtheilt werde.
Den guten Brandroein fchutten fieinein Faglein/ Krug/ vder fonftin
ein Gy¢fdif/ roie e ihnen gefdlligrund behalten ihn ju fernerts Sebraud
gan twohl vermachet/ dagdie Spiritus nicht verriedhen.  Tann fie
abaeldutert habeny {o gieffen fie DasACafjer odex ?‘bltgmm fo nach det
gduterung hinten in der Blafen geblicben / bald heraus und hinwed/
Denres foriftin bie Blafe fehr eingufreffen ‘gﬂtgtt-
 Dag IWeisen-Setreidig giebt am meifien wud den befien Brands
Yoeins armach das Korn oder Rocken/ aber foldyer wird inder Deftils
lation bald anirmb‘iug: Msdann die Serfte, Der Haber giecht am res
niaften/ und den allerfchlechteften Brandroein aus dem Getreidig.
Das Malk aus Serfien gemachet / gicbet auch guten Brandroein/
voch aber Maleniig, QBann man ¢in twenig Haber mit unter Des
€Geisen mifchet 7 als etrwatt Den fechgyehenden Theil /. foldhes ift febs
bequem/ und giebt fehr guten Bradrvein,  Die BradmweinsBrennes
lafien Das Getreidig nidyt Flein mablen/ fonderry nur fchroten/und bevis
teln das Mehidaraus,  Die Kibel oder{Fag/ darinn fie dag Setreis
dig anfangs anmachenZ und gur Deftillation bereiten / milffen gas
fauer fchmasken s gc_mb_ fie nicht fauer/ fo fchmieren fie bcg‘ en mit
Sauerteig.  Difift Die Avt und eife Prandwein aug Sesreid §u
breanen, Do




