Bon den feinen Juderbaderepen. 381

ein Beden, gieft Laffer darauf, laft ihn fden Dick {teden s
Afdhneidet dann vier Loth abgejogene Mandeln tlein jufams
men, gibt fie in den Juder, die gefdnittenen Wleid)jeln,
Gitronenfdyalen und Jimmt nady Belieben, von einem Gy
dag Klare su Faum gefdhlagen, und etwas wenig Citronen-
faft Dazu, rubrt alles auf dem Feuer unter einander; lapt
e8 bernad) abfublen, fireidht ¢8 auf die Oblaten, belegt {ie
wie die Bogen, badt {ie langfam, madt ein weifes und
ein rothes Ci8 davauf, ftrodnet fie, und beftreut {te mit

Piftajten.

 * 1038. WMieqendbrot.,
. Man nimmt vier gange Cper, ein halbed Pfund Ju-
der, von einer Citrone die ©dyale , ein Pfund Mebl, ein
Loth Jimmt, swey Sdyofoladeyeltel, eine Kaffeefcdhale voll
geftiftelte IMNandeln; die Cper, der Juder und die Cifros
nenfdyalen werden eine halbe Stunde gerubhrt; hernad) wird
die ©dyofolade auf dem Neibeifen gerieben, und fammt
Demt Meble, Jimmt und Mandeln bhinein getban, aber
nicht lange gerubrt, fondern nur darunter gemifcht; dann

formt man e8 wie einen Laib Brot, gibt 8 in ein Papier
und badt es {dhon langfam,

*1030. Spanifcher WWdind.

&8 wird von ey Cperflar cin moglidft fefter Sdynee
gefhlagen , und mit {o viel fein geftofenem Juder vermengt,
alé zwep gange Cper im Gewidyte betragen. Diefe Maffe
wird auf ‘Papier in verfdyiedener gefalliger Form aufgetras
gen, mit feinem Juder befireut und in einem redyt abge-
Fublten Ofen gebaden, {o jwar, daf das Gebdade nad
brey Stunden erft eine zarte Semmelfarbe befomme.

* 1040. Braune Seltel.

Man {toft ein balbed Pfund Mandeln fammt den
Sdyalen nidyt gar yu flein, thut {ie auf ein Mudelbret, mifdyt
pwen Bierling Jucker, Flein gefdnittene Citronenjchale und
Gewury nad) Gutdunfen darunter, madyt diefed mit Cper-

tlar an, walft 28 ein wenig dider als meffervudendid aus,



