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Oratin von Fafan 189

= vpon Rebbitbnern 190

= pon VBecalfinen 192
Gefiilltes Rebbubn mit ITriifieln 190
Ragout von wilber Gang 193
©diiffelpaftete von jungen Hitbnern 258
Sdiiffelpajtete von Tauben 259

= bont Kalbfletid 259
» von Frch 259

Paftete von WAuftern 260

2 bon Beeffleatd 260

= vont al 261

= Yadh® 261

= bont Heringen 261
Stodfifd tim Vol-au-vent 262
‘Paftete von Rinderaunge 263

= bon Heb 265

= von Dafen 264

2 bon {Fafamen 265

2 bon Hebbiibuern 266

mit Hithnern 269
mit F{iich 269
= = B1ld ober wilbem Ge-
fliigel 269
Casserole au riz 270, mit Ragout
4 la financiere 271
PViod-Turtle-Ragout 271, Vol-
au-vent 261
Hummer-Ragout 272
Casserole au riz 270, mit Ragont
pon Diibnern a la Toulouse 270
Banber mit Peterfilic 229
jautict mit feinen Krdutern 229
RKleine gebadene Filets von Sanber 23
Blangelodhter Hecht mit Meervettig 233
Dedit mit Peterfilie und KIEFchen 233
Gebratener Banber 231
= Pedit 233
Dedpt mut brauner Vutter ober Sauce
und Kartofieln 223
Gratin von Hedt 233
Oratin von Banber 232

Poupeton wvon NReis

— —- =

1

Hanber 4 la Béchamel 231
Dedt - . 231

©dyitffelbecdht 234

Angejdlagener Hedit 234

Dedt auf biirgerlidhe Art gefodht 233
Gefpidter Hedt 234

Blau gefodter Karpfen 235
Gebadener Karpien 235

Gerofteter 235

Karpfen auf polnifde Art 236

Verseidnif der su einem Diner 2. paffenden Sypeilen.

Karpfen mit rothem Wein 236
Gejmdter Karpfen 236
Aal mt Salber 237
= 1 Bier gefodit 237
auf dem NHofte gebraten 238
= im Ofen gebraten 238
Barje mit hollandifder Sauce 240
Barje m Wein gefocht 239
mit Peterfilie 240
auf bollanbijde Art 240
Saulbarfe 240
Luappen 246
Sdhleiben mit Peterfilie 241
m Bier gefocht 241
= mit jauver Sabne 241
Blet m Bier gefodyt 241
Savaujden mit Butter-Sawuce 242
= mit Dill 242
sorellen blaugefodht 242
Gebadene fforellen 243
Gefodbte DMurianen 243
(ebadene Luranen 243
Stinte 244
Gebadene frijde Heringe 245
(Serdftete Neunangen 245
Seeftinte 246
Yadd mm Ofen gefdymort
auf ©dwerzer At
Gratin von Ladhd 247
©aute von Yadd mit Ragofit fin 247
Giebadener Dovjdh) 248
Sdellfijd mit feinen Krdntern 248
a la Béchamel 248
Gratimivter Kabeljau 248
Stodfifdy 249
Pannfijdb 250
Steinbutte mit Krdnter-Sance 251
(Mebratene Vutte 251
Gebratene Seejungen 252
Juouletted bon Seejungen 252
Srebje 253
aricaffee von Frofdhfenlen 254
Gebadene Frojdleulen 255
Pubbmg von Stodfijd 291
wleifd=Pubbing 291
Pubbing von RKalbaleber mit Parme-
fanfale 291
Mieblfpetie von Fijdh 315
von Wacaront m. Kaje 315
bon Krebfen m. Kafe 316
vont Nodeln m. Kije 316
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