20 Vorbereitungen.
jo rithrt man etiwad weife Sauce oder Sabe darunter: ijt fie hingegen
gu fetn, fo thut man nod) 1 Gt und etivad Semmel hingu.

18. Gine andere Farce sum Fitllen der Puter und Tauben.
Wian viihre 8 Yoth Butter 3u Gabne, vermifde fie nady und nady mit 2
gangen Gtevn und 2 Gidottern, fiige ehwasd Salz und geriebene Mus-
fatnup, ein wenig abgericbene Citronenjdiale, einige feingeitoRene bit:
teve Wiandeln und 4 Yoth qutgereinigte Corinthen bingu, und vithre ju-
lest eftiva 12 Loth weifge geriebene Semmel darunter. |
19. Bom Abquirlen (Abjichen, Legiren) der Speifen. Da
der Woblgejdymad und dad appetitlidyc Audjehen vieler Speifen grofen:
theild erft durd) dag bquirlen oder Legiven mit Giern erzeugt oder er-
bibt wird, die Speifen aber, wenn dad bquirlen auf eine unridtie
Wetft gefdhieht, jebr haufig gerinmen oder fifiq werden, und dadurd
obengenannter 3wed gevadegu veveitelt wird, fo wird 3 vieleidyt Bie-
lent eriwunidt jenn, hrer mit dem bejten, Deim bquirlen ju beobadten:
Den Verfabren befannt gemadit ju werdem. — Man wendet 3um  Ub-
quirfen der Spetfen gewdhnlich nur Gidotter an, indefjen fann man bda,
wo 8 weniger auf guted Audfehen der Speifen, als auf Eriparnify von
Etern anfommt, audy wohl dag Weife der Gier mit yum bquirlen neh-
men ; da jedoch die mit gangen Giern legivten Speifen vorzitglidy leidi
gevinnen, fo 3ieht man e8 audy aud diefem Grunde vor, fidh aum Yegiren
nur der Eidotter ju bedienen. — WMan thut die jum Abquirlen beftimm:
ten Gidotfer tn eimen fleinen Napf, vithvt jie vedt flar, fiigt auf jeded
Eidotter einen veidhlichen ERISffel voll Fliifjigkeit, iie fie 3u Der abzu-
quirlenden Gpeife papt, ald Waijjer, Wein, Mild), Sabne, hingu, mijdt
died gut untereinander und gieRt ed durd) cin Sieb. Died nennt man
Yiatfon. Die Speifen mitffen in dem Augenblice, wo fie abgequivlt
erden follen, fodend fein, werden aber jum Bebuf desd Legirensd vom
geuer abgenommen. Gind e8 Suppen, Saucen oder andeve fliiffige
©adyen, jo thut man einen leinen Theil derfelben unter ftetem Niibren
au Der Xiaifon und vermijdyt beided vedht Elar mit einander, gieft Damm
ptefe Mifdung wieder zu der {ibrigen Suppe oder Sauce, und rithrt
oder quirlt diefe nun fo lange, bid fidh) Alles gemau miteinander verbun:
ben hat. Die abgequirlte Speife darf nun nidit mebhr foden, da fie
jonjt geviint,  Gine Audnahme hHiervon madien die Saucen, in welden
Citvonen= oder Eifigfiure enthalten ift. Diefe Fann man, wenn fie nad
pem Abquirlen vielleidyt nidyt die gehirige Dide erlangt haben, beliebig
etnfodyen, obne daf fie gevinnen, jedod) miiffen fie dabet fortwdbhrend ge-
rithrt werden. Wenn e einmal vorfommt, daf eine abgequitlte Suppe
over ©auce gevinnt, und man Hat nody fo wviel Reit, um died verbeffern
ju fommen, fo quirle man Ddiefelbe nody eimmal mit einer Liaijon von




