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fle Dann mit Dazwifdengeftrentem, gefodytem, femgehadtem magern
©dyinfen oder Potelyunge und geriebenem Parmefanfdfe in einen RNand
(fiebe MNo. 775). Die Mildy, in weldyer die Kldfe gefodit wurden, Tagt
man big auf ein Halbed Quart cinfodyen und verfithlen, quirlt fie mit
6 Gidottern und cinem gangen Gi, ein wentg Saly und Mustatnuf
recht flar, gteRt fie iiber die Modeln und badt dieje eine qute Stunbe
mt maRigheiBen Ofen. LWenn man die Diehlipeife auf bdie Tafel giebt,
bejtreue man fie mit Pavmejantdje, triufle Krebdbutter dariiber und
farbe fie muit emner glithenden Schaufel brdunlich,

944b,  Sabnenflofe mit Parmefanfife. 6 Loth feines
Mehl rithrt man mit einem Biertelquart Sabhne vedyt flar, fitgt 2—3
Loth Butter, ein wenig Salz und Mustatnuf bingu, vithrt died auf bem
Jeuer ju einem fteifen Teige ab, (dft diefen ein wenig verfiblen, ver-
mijdht thn mit 3 gangen Giern und 2—3 Gidottern, und ftreidht ibhn
nngerdic auf einen Teller, Man [dft alddann 1—15 Quart Mildy
mit ein wenig Saly foden, ftidt mit einem ORIBffel von dem Teige
KI6Be ab, legt diefe in die fiebende Mildh, lagt fie Darin, ohne daf die
Mildy ftark fiedet, gar werden, nimmt die Kldge mit einem Sdyaumffel
beraud, fleat fie in eine mit Parmefantdje audgeftreute Sdyiiffel, iiber:
geft fte mit jeclaffencr Butter, Dejtreut fie mit Parmefantife, Detrdufelt
jie mit BVutter und (d{t fie in einem heien Ofen oder unter einer
glithenden Sdyaufel fdysne gelbbraune Farbe nehmen.

Man giebt diefe KIBKe gemohnlid) 3u ©uppen; man fann fie aber
audy al3 et bejondered Gevidyt auftijden; im lesteren salle giebt man
Cervelatmurit dagu,

XIV. Abjchuitt,
Pon der Bubereitung der Mildy- nnd Eierfpeifen.

995. Mildhreis. Cin Halbed Pund nad) Ungabe der No. 23.
geveinigter Meid wird mit 2 Quart Mildy und ein wenty Salz auf
tarfem Feuer angefodit, dann auf gelinded Feuer gefest, wo man ithn
etiva eine Stunbde halbverdedt unter diterem Umrithren langfam aus:
quellen lagt, Der Mildyreid muf weid, 0od)y nod fornig und ein
wentg flicBend fein. Man thut in der lebten Liertelftunde ded Rodyens
et wenig frifde Butter und etwad Suder daran, ady dem Anridten




