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368 Eremes,

pert, farbe fie mit Qodyenille oder Kermesdfajt voth, und vermifde fie
mit Dem ftetfen ©dynee von 6 Giweiffen. — Auf drefelbe Aeife bereitet
man etne Humbeer=Gréme.

V. Derfdjieoene Crémes mit Stand.

1092, Wein-Créme. ] Flajde weigen Wein quirle man mit
8 Eidottern und dem Safte EHI.EI Qitrone vedyt tlar, giege die Mifdjung
durd) ein Sieb, fiige 12 bid 16 Yoth Ruder und die auf Buder abaerie:
bene ©dyale einer Citrone hingu, und {dlage dad Gange auf gelindem
geuer mit einer Drabtruthe fo lange, bis s einen diden Scdaum bilbet
und etnthal aufjtdgt, Wan mifde nun 13 Yoth aufgeldjte Haufenblafe
oder 24 Yoth Sdwartenftand oder 2—235 Yoth aufgelijte Gelatine nebit
dem gu fehr jteifem Odynee gejhlagenen Weifen von 6 Eiern unted die
beifge Créme, fiille fie in eine Fovm, laffe fie auf dem Eife erjtarrven und
jtitvge fie, nadydem man die Fovm einen Augenblid tn warmes Waffer
ﬂei,mltt:n und abgetrodnet hat, auf eine Sdiifjel. Nady Belicben fanm
man die geftiivyte Gréme mit flemnen Didcuitd oder eingemadyten Fritdy-
tert garmiven,

1093. Gréme von Champagier, Malaga und Madera.
Diefe Crémes werden chenfo beveitet wie die Wein=Eréme in der vo-
vigen Nummer. Sur EChampagner:Créme nehme man feine abgeriebene
Cifronenjdhale und hebe den Gefdymad der Gréme durd) ctwad mebr
Sitronenjaft.
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8 Eidotter mit ciner veidhlidien Viertelflajde wetBem Lein und dem
Sajte von 2 Apfeljinen und etner Gitrone jujammen, giept Ddied durd)
ein Sieb, fligt 14 big 16 Yoth Buder und Ddie auf Juder abgericbene
Sdyale einer Upfelfine hingu, {dldgt died auf dem Feuer ju einem dicfen
Sdyaum bid jum ‘*’-‘[uf"uchcn Dejjelben, fetit 2 Xoth aumdnm ﬁﬂuhnblq
ober 25 h,uﬂ} aufgeldjte Gelatine oder 3 Yoth u...ﬂ.'h‘ll‘fllhll[L.‘HlL bingu
mrmuci;t Die Deifge Créme mit dem jteifen ©Sdynee von 6 Siweifen, rullt
ie in eine Form und (At fie auf dem Eife feft werden.

1095. (Eréme & la Nesselrode. Vian rithre F Quart Salhne
mit 4 big 6 Gidottern und 12 bid 16 Yoth Ruder auf dem Feuey 3
einer Créme ab, mlmt]du: "‘*IL]L mit X pruu‘i* Kajtanten, welde ﬂLTﬁMH
abgebritht, mit ciner Stange Vanille in wentg Mitldy werdygediinftet und
durd) ein Sieb gejtridjen find (fiehe No. 1070), fiige 2% Yoth aufgeldite
Gelatine hingu, farbe die Créme mit etwad nad) o, 1081 beveitetem
Gavamel braunlicdh, fese fie auj Eid, viihre jie falt, vermifjdie fie mit
etivad Warasquin, 6 Yoth gereinigten Sultanrojinen, 4 Loth Corinthen
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