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fiedend

Vom Kaffee,

Bon Chemifern wird empfohlen, um Aufauf des Kaffeepulvers
¢s LWaffer angumwenden, weldem auf die Taffe 1 Gran (etwa
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erbiengroft) Doppeltes foblenfaured Natvon ugefest ift, damit der Auf-
gup concentrivter und wohlfdymedender erbe.

Sur bequemen WUeberficht ftellen wir die Nauptpuntte
de8 obigen BWerfabrens bier Fury jufammen.
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Die Bobhnen miiffen gweimal in fauwarmem Waffer ge:
wajden, dann in einen Durdjdlag gethan und auf einem
reinen Tudye audqebreitet getrodnet werden.

Die Kaffeebohnen thut man in eine Kaffeetromntel, welde jedod)
faum bid gur Halfte gefiillt werden darf. Vian roftet fie
tber Feuer, weldesd mit trodenem $Holze unterbalten werden
mufp, ober, nod) beffer, iiber Roblenfeuer, und orebt Dabet Die
Lrommel egal, dody weder qu langfam, nod au fhnell,

Jeady ettwa 5 Minuten nimmt man die Trommel vom Feuwer und
fdyiittelt fie ftavf; dabei muf auf einen Augenblid der Sdyieber
geoffnet werden,  Died bnehmen, Schittteln und Oeffnen der
Lrommel wiederholt man mehrere Male.

Entwidelt Der Rafjee einen dunfeln, ftarf riedenden Dampf,
fingt er an leife su fniftern, und hat er eine fhine duntel-
simmtbraune Favbe, jo jdiittet man die Bobhnen rafd auj
eite grofe Sdyiiffel, breitet fic fogleich mit einem reinen Loffel
augeinander, und thut fie, abgefiihlt, in eine Glasdflajdie, die
man fejt verjdylieft.

3u einer migiggrofen Taffe nimmt man 53—1 XYoth Kaffee-
bohnen, madyt fie ju feinem Pulver, und thut died in einen
gtltriviad von Bardjent oder Fliekpapier. Wan iiberqicht das
Kaffeepulver jogleid) mit etwad Wafjer, weldesd im vollen

Sieden fein muf, dedt Dann den Kaffee feit U, und wie:

derholt den Aufguf nody einige Male in ctwasd qrogerer Aluan:
titit, Dann dedt man den Kaffee feft su, erbitt ihn vor dem
Auftragen fo lange, bi3 am NRande des Gefifies ein fleiner
weiRer Saum fidy geigt, (ARt ibn aber ja nidt Fodyen.
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