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eiter Schyiiffel an, giefe die Sauce davitber, fepe Citro-
nenfaft und gefdnittene Gitronenfdyale hingu und trage
fie auf.

11. Jan. (Mittagseffen.) A. Suppe von durdygeftridhe:
nem Schwarzbrod, 2. Teltower Niiben mit Schnapeln,
3. Ganfebraten nady englifcher Kiidhe mit
Wepfelcomypot.

(Suppe von durdgeftrihenem Sdwar;s
brob.) 2 Mobren, 2 Selleriefdpfe, 2 Peterfilientwur-
jeln und 2 grofie Jwiebeln werden in gany feine Scheis
bent gerfdhnitten, nebft L Rfund frifcher Butter in eine
Gafferole gegeben und 1 Stunbde langfam geddmpft, fo-
pann mit 15 Quart Fleifdybriihe iibergofien, 2 Pfund
flein gefdynittened Sdywarzbrod hinsugefiigt, alled nndg
1 Stunden lang fortgefodyt und dann durdy ein Haariie
geftricdhen.  Dad durchgeftrichene Muf fiillt man mit 21
auart brauner Brithe auf, [t e8 2 big 3 Mal auf:
fodjenn und ricdhtet die Suppe fodann an.

(Teltower Ritben mit Sdhndapeln.) Sdni-
peln \md fleine Fifche, eine Art Schollen, die man qe=
falzen fauft. Dte Vereitung ift Hdyft einfady: fie wer-
pent mit Heifem Waffer iibergoifen, bleiben int der Ofen-
vihre Davin ftehen, obhne ju fodyen, bié fie weidy find,
werden Dann ringd herum in Ddie Sdyiiffel gelegt und
die NRitben Daruber angericdhtet.

(Odanfebraten nad) englifder Kitde mit
Aepfelcompot.) Die Oand wird von Snnen und -
pent mit Saly gerieben, Worauf man fie cine Nadyt liegen
lipt. Hierauf bhadt man Salbei, Thymian, Majoran
und Peterjilte flein, mengt diefe Krduter unter ein Stiid
Butter, giebt dief in die Gand und it fie gabr braten;
algdann giefit man die Vrithe in die Gang und laft fie




