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ein Stidden Pokelzunge, weldye friifer abgefodyt wurde.
Die Goteletten werben auf beiven Seiten etivas brdun-
lid) {autirt und eine Paradieddpfelfauce beigegeben.

(¥eberwiirite mit Senf.) Die abgefodyte Yunge
und bas Hery von einem Sdywein werden fammt Dder
rohen Xeber fein gebadt.  Jnywifdhen wird L Pfund
Sdyweinsdfett fein gefdnitten und gerdftet, ein Paar
Hiande voll Semmelfriume und dHag Gehacde binsugethan,
mit Saly und Peffer gewirit und durdhy einander ge-
mengt. Diefe Maffe wird dann in die biersu Deftimm-
tent Dirme gefitllt und ipannenlange Wiirfte mittelft
Binben darausd formirt, die man in Salywaffer abfocht,
Die Wiirfte werben dann in Butter {dynell gebraten und
mit Senf aufgetifdt.

16. Dec. (Faften-Mittagee ifen.) 1. NHeidtlofichenjuppe
mit Mandelu. 2. Hanfenfhnitte mit Senffance,
3. Habmpudding.

(Daufenfdnitte mit Senffauce.) Man macht
eme ftarfe Mayonnaife, worin man 4 Viffel Senf auf
pem Eife abriibrt. Der abgefodyte Haufen wird falt in
Stitde gefdyitten, angeridhtet und mit der Sauce iiber-
jogen; man fann die Sdyiiffel mit Afpit verjteren,

(Rab mpudding,) Man nimmt btersu 1 Quart
jauern Habm, 12 Gier, wovon dag Weife ju Schnee
aefhlagen worben, 8 gehiufte GRISFel voll Mehl und
1 Bfund DButter. Lestere wird gerithrt, bann die Gi-
poitern, der Habhm, nadydem er gefdhlagen worben, und

| Dag Weife von den Giern nebjt Juder und Citronen:

ihale Darunter gethan. Man badt die Maffe it einer
Sorm und giebt Kirfchfauce Dazu,
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