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fen u. f. . entfernt, wund Dap e endlich qetdibt feyn

miifje.
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Bon den Keanfheiten des Weins und ben

JNitceln, denfelben guvorjufommen , oder fie ju
Deben.  (ad) Chaptal.)
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€5 glebt Weine, die mit dem yunehmenden Alter ins
mer Dbefler werden, und elche man evft lange nacly ibree
Dereitung alg vollfommen betrachten darf, Dief iff unter
andern' der Fall bei den Ddicfen fifen und bei allen
febr geiftreichen Weinen. DOagegen twerden feine Weine
fo duferft letdht fauer und fdhreer,  Daf man fie nue
mit der grofiten Sorgfalt mehreve Jabre lang aufbetvalren
tann,

Der befie junge Wein (vin de primeur), weldyen man

in Burgund fennt, i der von Bolney 17 Stunde von

Beaune.  Diefer fo feine und angenchine Wein darf nicht
langer alg 12, 16 oder 13 Stunden in der Biitte bleiben,
und balt fich faum von einem Herbfte bis sum andern.

Pomard liefert die jrocite Oualitit von Jenem  Weine
i Burgund; er Hhalt fich befler, als devr vorige, twenn man
thn aber [anger al8 cin Jobr aufbewabre, o wird ep
fhwer, verdivht und nimme die Sarbe von Stotebelhaus
ten an,

Sn
ward niemals Gell. Gt jog aud; aber in feiner nemen
Wobnung braditen die Crichutterungen dey JWagen Ddie
namliche Wirkung bervor. G ethielt nidt eber Bellen

Wein , bid er in eine tubige Gegend von Paris ge-
jogen war.
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