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119.
Geprirftes Mittel, dem Weine den Fafige-
fhmad ju benehnen,
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Man nimmt auf ein Fuder Wein (Wiryburger Maf)
o Qoth bittece Nandeln, {idfet foldye mit etwas Wein, um
dag Oelichttoerden ju verbindern, 3u einer breiartigen
Maffe und mifdet 2 Loth Cafcavillvinde, 2 Loth Sigholy,
2 Qoth Saflafracholy und 1 Loth feine Jimmirinde, alles
gefchnitten und guoblich jerffofen, unter einander; bierauf
bringt man diefes Semifch in das Faf jur oben angegebe:
nen Quantitat IBein, und ciabet, fo viel alg thunlich, alles
mit einem Bofyernen Stabe wobl um; Hievanf (At man
den Wein 6 Gis g8 Wodhen rudig liegen, nacdhdem derfelbe
in den erften 14 Tagen nody einige Dal duveh einandes
‘geriifrt worden iff. Juleht japfet man den Wein in ein
anderes Fafi ab, und damit obige Species wieder abgefdhie-
den werden, [(dfit man foldhen durd) ein wollenes Seilyes
tuch , das man in den TLvidhter Nber dem Faffe leget, laus
fen, wo der Wein nach einiger Jeit Rubhe vom fremden

Sefchinacke Lefreiet feyn toird.
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, 120,
Weineffig aus Honigerebern ju machen.
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Diefe Trebern find der Ucberveft der SHonigtafeln,
woraus der Honig abgefondert tworden; man wafdi
diefe nur it warmem  Waffer aus, mifchet su  dies
fomn figen Waffer ctwas Branntwein, fiellet ¢s an einen

wartmen Ott,  verpfropft ¢8 feife und verfpindet es erft
dann,
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