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wird dadurd) ertweicht, Deswegen muf  man fid fogleidy
nod) warm in einer wobl ju berffopfenden Flafdhe aufdes
wabhren,

2) 31 einer ffarfen Potafhenauflofung Eodht man ohn-
gefibr cine Stunde lang Halh fo viel ©dyreefef ald die Pot=
afdhe toog. Die durd) Kalf dsend gemachte Potafche [Ofet
penn Schefel ge[chotnder und etwas reidhlicher auf Bdiefem
Wege auf.  DMan fann fie dann in drefer flirffigen Geftalt
foohl verflopft aufbewabren, und als ‘E_J"fi¢0$tfd)£axg_un561nitte£
gebrauchen,

Te
Unpertilgbare Dinte nadh) Webhr g,

Man Eodht ungefihe 3 Prund geffofiene Eidentinde eine
Etunde lang m fo vtel LWaffer, bdafi fie nur eben darit bes
Dectt 1ff, [afit bie BVrlbhe burch ein Juch laufenr, und wicft
ie ausgefochte Ninde, als unnlts, weg.  Hievauf Fodht man
fo lange 4 Pfund Ofencuf und Dotafche mit einander in
cinem  efiwas grofen Gefife, mit 2 bis 3 ‘Sannen (odetd
Manf) Waffer, big o8 itberothen will; man fest e$ bann
vom Fewer, chbet o8 einigemal um, [8Ft o3 fleben , Damif
fich die unaufidstichen Theile bes NMufed fesen, und fethet
die Flare braune Brihe gleidfalis durch ein Judh. Nun
[afit man etwa 4 his 5 Loth Cifenviteiol in L Kanne beifem
2affer zergehen, fchittet diefed LWaffer su der Cidenbrithe,
und unter fre die Brlhe des Nufesd nebfi 2 Loth Kodhfalz,
bt alles durd einandber, giefit, wenn man will, 1 oder
o Kanne DBiereffiy dasu, und [3Ft alles big auf etne Kanne
einfodhen; man bat dann cine brauchbare fharze Dinte,
bie nach und nady beffer wird, wenn man fie in einem offes
nen Gefdyivye etiiige Jeit  fteben [Gft, und fie bisweilen Uiz
pupre, -
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