8.
Mezepe 3u vother Dinte.

Fan nimmt 4 Loth des feinflen Fernambuds, 2 Loth
Afeun und 1 Loth Gummi Arab., beides groblich zerfiofen,
2 foth Saly, L Mach braunes BDier, und + Shoppen
LWeineffig.

Diefe Ingredienzien tverden in cinenm ucuen ausdgefottes
nen Hafen getban, bleiben fiber Madht ftehen, und werden’
pann fo lange jum Feuer gefelt, big fie ein roenig ausges
fotten find, SHievauf (Gt man die Dinte et Tage ling an
einem marmen rte fteben, giefit fie dann in ein teines Glas -
und pfropft bied forgfiltig su; Oenn der eindringende Staub
ift hauptfac)lid) der vothen Dinte {hAdlid), ?

0.
Bereitung der Ulauncede.

Die Alaunerde wich felten rein in ber Jlatur ange:
troffen. . Durd) die Kunft frelit man fie aus dem Alaun
her. Man (bfe cinige Ungen Alaun, in gehnmal mebhe, dem
Gewichte nach, Waffer auf. SBu gleicher Jeit (Gfe man in
einem andern Gefafe ohngefibr eben o viele “Potafthe , ald
dber Alaun betedat, in 5 bis 6 Theilen Waffer auf. Weide
Aufiofungen werden durch trichterfbrmia gebogened Papiev
filtvict,  Alsdbann {hlttet man bdle Potafdhen - Auflofung zu
ber Auflofung bed Alauns, € entfteht fogleidh ein weiffer
Micder[dylag, der die Alaunerde ijf. Pan [(3Ft thn rubig su
Boben fesen, und fieht zu, o6 bduvd) neues Butropfeln der
Potafdyen = Aufldfung- in der, uber ber AUlaunerde flehenbden
Tfiffigeit ein neuer weifer Jicoer{chlag entffeht, und fabut
fo lange fort, big nichts von cinem Jciederdhlng wmehr Fu°
merken ift.
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