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eitigelegt toerden, ol ftatfed ttnd grobes, TWemt 5as Papier
bineingelegt ift, fo wird der Kaffen genau jugebectt,
Hicvanf nimmt man' eine gldjerne ober anbere ficlidse
Tubulatretorte, an betert "Dals eine Mohre feft angefittet und
burd) eine Oeffnung in den Bhdlzetnen Kaften geélettet. und
felt gemadit witds &8 ift am beffen, wenn man diefe Deffe
aung gerade in der Mitte bes Bovensg anbringt. AT
Durdy die Jubulicung der Retorte, toelche i eintem
Sandbande fieht, werben bievauf 8 Urizen von Dder etm&b_;ta
ten, aus Braunftein und Kodfalz beftehenden , Mifchung
gefhuittet, dann fogleidh 10 Ungen Bitriolol *) sugegofien,
und die Tubulivung gehovig verfopft. Man giebt eine nue
mafige Hise, wodurch fidh die orpdirte - Salsfaure ethebt,
butd) die Robre in den Kaffen gebt, und in Dampfgeftalt
auf bas Papier toickt, In 2 Stundent ift dad Papier vollig
gebleicht,  Angefouchtoted Papier wird gefdywinder weiff, als
trodres, Man nimmt das Papier Beraus und legt frifches
hinein.  Minbern fidy in der Glasedhre die Dampfe, fo thue
man qudy neue Materiatien in die Netorte. Das gebleichte
Papier wird glatt auf einandet gelegt, und fo ftarf geprefit,

big die Feudhtigleit in Sropfen anr ben Randernt erfheint, tnd

bann nad) ber gewdbnlichen Art sum Jrocnen aufgehangt,

Die Methdde fann - aud) fo abgedndert mwerdens Marn
nimmeein Faf von {hicklicher Grofe, bdag aber enigftens.
12 Joll Ziefe hat, und filit es mit faltemr Waffer voll.
Die Glasrdhre, weldhe an der Tubulatretorte ift, mus qe=
Erdmmt fein und in biefed Faf an der Seite big auf den
Boden geleitet werden, IMan thut dann bie gewohnlichen

Mae

7) Behn Ungen BVitvioldl ift su viel , wenh man ¢3 im reiren odey
Fongentrivten Suftanbe annimmt. Da man bhier aber englifihes
Bitriol vorziehen muf, weldes befannt(idy fdoader a8 bad
deutidhe ift , fo muf bicr ein andereg Berbaltniff angenommen
werben,  Anftatt der 10 Ungen nebme man aljo 5 Ungen Norb-
Daufer BitviolOl, und verdliinne e8 mit einiqen Ungen Waffer,




