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gleihen Theilens dazu fekt man nodh feines Galmeimel,
Stegelmebl und vothEalcinivten Eifenvitriol, von jedem einen
balben Theil, wnd miftht alles gut zufammen, Dicfes Pule
ver, Dad fehr fetn abgerteben, aud) jur Policung und Shar:
fung feiner fchneidender Stahlwaaren gang borteefflich dient,
toied auf einen wollenen Lappen geftreut, mit welhem man
bann das fertig geavbeitete Doly fo [lange fleiBig veibt und
{thieift, b8 e3 eine gute Wolitur befommi,

SHierauf bedient man fidh folgenden DBeizwaffers, weldies
jebemt bavten feinen Dolge eine {dydne rothe Facrbe ertheilt,
bie natielidye Farbe ves mabagnnm»f)ﬂlggﬁ aber nody erhdht
und gefdlliger madyt. Man fiedet namlich 3 Pfund Stod-
& fo lange in 6 Kannen Waffer, bis alle Farbe ausge
gogen ijt.  Diefes gefarbte Waffer giefit und feihet man ab,
un’in diefen Abguf fdhittet man I Liertelpfund gemabhlene
Krapprourzel, worauf man ibn wieder fiedbenn und big auf
3 Biertheile cinfieden [48t. Man nimmt fernet 1 Biertelz
pfund Gochenille, 1 Biertelpfund Kermesbecren und o Unzen
veite Sdarladyfleddien, weldhed man alled sufammen in
einem glafernen Gefafe mit 2 Kannen Waffer und mit einer
Unge in einem DBiertel - Nofel aufgelofier Potafche fo lange
Otgeriren [aBt, bis alle Farbe Gusgesogen ift. Diefen Crvalt -
fethet man ebenfalld durch, und vermifdht ibn mit dem vor-
ber befchriebenten burdgefeiheten Abfude de8 Stoklacked und
ber Sarberedthe, Nody gieft man in diefe SMifchung fo viel -
Scheidewvaffer, big die Rothe berfelbenn gu einer rechten Hohe
getommen ift, und mit diefem Beizwafer berbiiefiet man
bad gefdhliffene und polivte Holz fo viele Male nady einander,

bis e8 bdie verlangte, ober eine vecht fchone brennende hodh=
tothe §arbe erbalten hat,

Damit nun bdiefe fhdne Karbe aud dautethaft fei, und
mit der Jeit nicht verbleiche und abfhiefe, fo nbersicht man
bag Doly mit einem feinen weifen Bernftein - oder Kopals
fixnig,
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