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fchtoinder nieberfallen, ald in dem Leindl. Und su dem an-
gegebenen Jwwecke ift Ddiefer Lacffivnif dody weit beffer und
bauerbafter, alg bder befte LWeingeiftfirnif, Die Hauntfache
babei ifi, den Weenftein gut ju {chwelzen, dad Leinol bin-
[Gnglich ecmdemt jugufesen, und die vollfommenfte Vereinis
qung diefer Deiden ©ubflangen gu veranflalten, St dieff ge-
botig gefdeben, fo madit 8 audy feine Schwierigleit, ecine
vollfommene Bereinigung mit bem .ut:pentuw[ m magiger
Warme 3u Stande su bringens

Man fann civen foldien Ladficnif aud)y fo beveiten,
baf man ben Lernftein mit dem Oele gufommenfhmelzt,
biefe Maffe fieben [aft, und erft nady einiger Beit in eine
Stafdhe fhillt, Lerpentindl davauf gieht, nun ue LWintersseit
auf den Ofen fest und die Maffe anfldfen &Gt. Hierauf
mmmt man der erhaltenen Aufldfung die Fettigeit und fei-

bet fie ab. Diefer Lacfienifi ift vollfommen durdfichtig und
ficht gegen bag Liht wie WMalaga - Wein aus.

il man aber einen Lacfirnif haben, der im Ofen
gebacken und dann gefdhliffen werden foll, fo muf det Sufas
beg Leindl8 vermebrt, die enge ded Terpentindls verringert
oder gar weggelaffen werden.  Jn diefen Falle ift 1 Pfund
qut getrocnetes %mm (aud wobl nody mebr) auf 1 Pfund
Bernftein nicht ju viel, ein BievtelPlund Lerpentindl aber
Dinretdyend ober wobl gar fhon zu viel, Der Sufas von
Zerpentindl fdyadet aber dod) wenig ober nihtd , twenn man
bie ladtivten @adyen, ohe man fie in den Ofen bringt, erft
einige Tage lang an ber Luft ftehen (&G, um dem Zerpensz
tinol Selegenbeit 3u geben , allmablig su verdunfien,

Cin folder Ladfienif muf febe did und unermdems
nidt febr fluffig fein. Beim Gebraudy wich nicdyt nue der
Lacfi 1B, fondern auch die su lackivende Waare ertoarmet,
um fo dte Acbeit zu erleichtern. -

Die grofere Quantitdt von Leindl dient dasu, theild
ben Abgang des Lerpentindl8 zu erfeben, um dem Lackfivnip
boh einige Fllffigleit zu geben, theild aud), um ihm bie

(.«prﬁ:




