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Jiefe. S biefed mfx;szt 4 oder 5 betwegliche bolzerne Gitter,

i gleichen Entfornungen getichtet werdben, um bio Lagen der
WMaffe dadurdy von eanander 3w trennen, Do obere Theil
De8 Oefifes mup genau lutirt twerden, pamit die orndirte
Salzfanre, weldhe n biefes ®efaf geleites wird , nid Davor
fliegen Eonne.” Sn biefed Gefidf wird nun eiite bleterne SRihre
bis auf den Boden gerichtet, die in ben Dald  ¢iner Metorte
gebt , weldhe feBtere von Dlei, Glag oder etner andevn diens
liden Matevie fein Eann. Sn die Retorte thut man 2 ‘Pfund
LVraunfiein unb 37 Pfund Kodyfals. Diefe Materien mitffen
mit det Hand febr gut unter einanver gefdht werden, {0,
Dap die Zpeilchen [0 genau, toie moglich, an einander bans
gen.  Dievauf febt man bie Hetorte in ein anbdbad, wveps
bindet die Ribre mit Der Jtetorte und futict bie Lerbindung,

Che die Materien in eine Retorte gethan erden, nimmg
man 4 Dfund Bitviol- oper Schroefelfdure und ¥ Maafi
LWaffer , mifdht os langfam jufommen, ‘und faft o8 fehen,
bid e8 falt ift. Diefes Ealte Gemifh wird in by Wetorte
gethan , mit ¢inem Stodden fo lange umgestihet, big bio
Shure und die andern Materialien unter eInander  vermifde
fid, und dann wird big Ketorte genau lutirt. S biefens
Augenblic fangt der bleidende Dunft su wirken an 5 man
[t die Netore I Otunde lang in Oiefer Lauge fleben,
Dievauf madt man 3 Stunden lang eine mafige Hise dars
unter, und vermehrt dtefelbe wach und nad , big die Mate-
vien jum Kochen gebrache finb., {‘!iermir_f&brt man fo lange
fort, bis das Gas abgetriehen ift ; Otefed Faun in 10 odep
12 Otunden gefdheben, Um e3 su erfabeen darf man nye
ben Stiplel Devaussiehen, und bden Kopf an bie ﬂ}i‘fm-bung
bringen ; wird Eein Gecudy gefpint, fo ift atied Gasd pere
bunfict, dfe Metorte Fann eggenommen , und die Matericn
barm Eonnen ausgefeert werden.  Dievhei [che man fid) vor,
daf bet Jug det Luft, und atjo. der etna vVorhandene O
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