mug aber'immqr geltide und magig fettt, fo bag die Vor-

rT
s’ﬂ

unvolifommen madyenr. B Der gamgen @ache Eommt ins
Oeffen vieles auf big Cinfichten deg Dperateurs an.

65.
Gold ;4 teinigen.

Um goldene Sadyen, als Setten , Ninge und dergl. 3u
puketr,  die vorzuglidy pom Schweif und anpern fettiqen
Zheilen verunreinigt finb, fo bedient man [ich einter heifien
ABenden Potafdientange, Aduch Bann man fie i etner AYuf-
I'ﬁﬁlﬂghtﬁ Salmiakg todhen; aber big aBende Sl)otnfdjentauge
nimmt  pen Sdmug am beften  tueq. Durdy Wafdyen mit |
ftarfem Beineffig werben bio ttbrigen Uneeinigbeiten wegqe- |
ommen 5 audh) Fann man fidy eines fdhwachen Edheidervaffors
bedienen, dag qper mdt mit Salfdure Kodjalz oder Safe
miaf vermifcye fetrr bacf,

66.
Bereitung pes Acthers.

Man gioht auf rL Pfund deg flarBften ober alBoholiffre
ten Weingeiftes in iy geraumigen Metorte nach und nach
2 Pfund peg ftaveffen Notdhdufer Bitrioldld, und [dhuttelt |
Bet jedem Sugiefen die Jetorte et wenig. Dip ‘I}‘et‘mr'[d)ung '
wird fich erbisen, uny ote mit Madht auffteigenden Dampfe
Werden einen ourdhdringenden , aber angenehmen Geruch pepe
breiten, Wenn man mit bem Sutrdpfeln pes Bitrioldls fops
tg ift, fo fpilt man den Dals der RNetorte nod) mit einem |
balbenn Prund AlEobhol nady, mifcht ebenfalls alles ohl unter:
eander, und [afit e8 gut berftopft einige eit fteben. |

Pan legt dann bie Jletorte mit det WMifchung in ¢in
©andbad, verbinpet mit ibr eine geraumige Vorlage und

fangt an, unter ber Metorte Feuter i geben. Die Hige

lage




