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Um die gehorige Dide de8 Puddings su beftimmen, fo
mith der Holzerne Loffel mitten in die SMaffe qeftectt; bleibt
e nidht gecade davin ftehen, [o muf nod mebr Mebhl binzu
gethan merden; bleibf ev bingegen gerade datin ftehen; fo bat
der Pudding fein Recht, und e8 ift Fein IMebl roeiter nothig.
PWenn man ihn ftatt einer balben Stunde, bdrei Biertels
ober cine gange Stunbde Fodit, fo gerath er defto beffer.

Diefer Pudding Eann auf mandyeclei Weife gegeffen ter=
dert. . Man thut ihn nody beif, Ioffelmeife in Mildy, und
ift ibn in Loffeln mit dev Mildy fatt Brod, - So genoffen,
ift er febr wohlfdhmedend. Audh ift man ihn gleihfalls heif
mit einer BVriubhe aud Butter und braunem Sucker oder Sut-
Bor - Sicup, mit ober obne einige Tropfen Weineffig,. Da
in einem Lande, wie in Amerifa, o ¢8 ecinen fo grofen
Ueberfiug an guten Nabrungdmitteln giebt, die Vorliche 3u
biefem Geridht befanntlidy auBerordentlich qrof ift, {0 lagt
fidh in der That an der Gute biefes Geridites nidyt zroeifein,
LWire 8 nidht von vortrefilihem Gefdmak, fo rwiiede ihm
{hroeelidy von einer gangen MNation, die gar Eeinen Mangel
an tabrungdmitteln hat, ecin {o entfdheidender Borsug geqes
ben roerden, |

Derfelbe Pudding bat die, vorziglidh fur arme Familien,
febr empfeblendroerthe Cigenfdyaft, daf man den Ueberreft von
einer Dereiteten “Portion recht gut mebrere Sage lang erbalten
und nody meheere febr {hmadhafte Gerichte davon bereiten
fann, Man {dneidet ihn dann in dinne Sdheiben, vbitet
ibn am Feuer oder auf einer Rofte, und ift ihn wie BVrod,
entieder in INild) ober mit alleclei Suppen oder Brithen,
ober mit einer anbern Speife, wozu Brod genoffen with ; ober
man it ihn ohne alle weitere Suberettung Lalt, mit einer
warmen Brithe aus Juder, Butter und etwas Weineffig, Auf
lestere Art iff er eben fo {hmadhaft, und wohl nody gefiin:
bee, al wenn e warm gleich nady feiner Beveitung gegeffen
witd, MWan weidt thn aud) ohne andere Subercitung in wars
mer Mildh ein.  Diefe Mifdung fhmedt gar nicht fibel, 3u-
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