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meblicht. UBbantt tvetber fie it bet Haut dufgetiagern,
und mit etwas Salz alg Brod gegeffen.

Die Crfahrung twird Jeden tberzeugen, ddf diefe Be: -
reitunggart der Kartoffel; twenn fie fonft gut und meblreidy

- ift, grofe Borslge hat. Ginige jichen fie gebtaten vor; als

fein die eben ermahnte Bereitungsart iff, wo nidht vorylge
lidher, Dody getwif eben fo gut, Ginige haben fie in LWaffers
bampf gefocht; toeil fie glaubten, bag fie babei niche fo biet
Waffer einfbgen. Allein dag Waffer entzieht ibnent gemiffe
f%efianbtbeile; bie Der blofe Wafferdampf nidit twegnehment
fann; und tenn biefe Weflandtheile bei ihnen bleiben, fo

_ verdecben fie den Gefhmad det Kactoffeln. Sie werden audy

bernach ju froden, wenn fie toieder obne LWaffer aufs Fouer
gefest woecden, Mit etwas Butter, Mildh oder Fifh gebett
fie ein vortrefflihes Gericht. So audy mit einet Tunfe aus
Butter und Senf:

| | - 11gs |
Gebactric Kactoffel-Puddings i nady Ruimifoes.
\ Nro. I. |
24 2o0th gefhdlte urd serrichene Kartoffelnt
2 — Zalg |
a2 — Gloucefter-Rafe
2 — Mild gL |
jiifammert 30 2oth mit der ndthigen Denge Waffer it dee
gehorigen Dide gefoht, wnd dann in einer irdenten Pfanne
gebacken. |
| Nro, 1.
€ben fo, nur daf der Kife tveg bleibt.
| Nro. IIL
54 foth jerviebene Kartoffeln
2 — Zalg

2 gerftofene Pidiinges |
Nre,




