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ter Leber gemadit.  Man Bodit §io entiveber in der Suppe
ober in rveinem Waffer, unb thut [' e beim Hufgeben in bly.
Suppe.

Awei Loth @pecﬁ nber ger&ud‘)ertes ﬂimb‘lmfcf) unb4 Loth
gebratnes Brod, zu 36 Loth v:unﬁ_bﬂ.t Suppe Ne. 1. bine
sugethan , madyt eine vorteeffliche Mablzeit aus.  Frocdne,
eingefalzene obder gerdudyerte Fifhe, gefodt, zerhadt, und
bann mit SKartoffeln, - Lirod und Semmelmebl 3u Kiofen
gemadyt, und iieder gebocdht, {hmeden ebmfauﬁ in beiden
Suppen febr gut.

Sur Verbefferung btefﬂ: Suppen  dienen . aud %Betmt-
fhungen von allerfet muglfem Wurgeln und grinen Krius
tern, twie Riben, Mobreiben, Paffinal, Sellerie, Weifohl,
Sauerfraut, fo wie su ihrer Wihrgung Suppenfrduter und
{dhwarzer Pfeffer. Bwiebeln und Laud) fann man audy febr
vortheilhaft dazu benugen , tweil fie den Opeifen, worin {ie
aethan werden, nidt blos einen eigenthumliden LWoblgefdhymadk
erthetlenn , fondern audy in der That febr gefund find,

Anfangd wurden gur Bereitung diefec Suppe immer nue
Gerfiengraupen genommen. Jn  der Folge bhat fich erprobt,
bafi audh gewdhnliches Gerftenmebl fich eben fo gut dazu [dhicke,
sumal wenn man 8 fange genug bei mafigem Feuer gelinve
Bochen [afit, ebe'die Erbfen hingugethan werden.

Sobald die Suppe gabr gefodt ift, und die Reﬂ'&[ ges
keert find, fo werben fie fogleidy wieder mit Waffer angefullt,
und die Geaupen flie die Suppe ded folgenden Laged binein
gethan. &o [afit man alieg die' Nadyt Giber ftebens Um 6
Uhr bes andern SMergens icd wieder Feuter unter den Keffeln

gemadyt, Dued) mebrere Verfudpe. hat man aber gefunden,
. bafdic Suppe nody viel beffer wird, wenn man gerade fo: viel
Feuer unter den Keffel bringt, daf das Llafifer mit den Sraits
pent einmal auffodht, al8dann die Thiwe ves Afhenlodhs fogleidh
gufdhliefit, anf ben Decel bded RKeffeld  cine wavme Dede legt,
und alles fo bis zum nadhften Morgen fehen [aGt.  Diefe
fortdduernde Hige wirkt, febr Erdftig auf die Graupen, und
DeEs




