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und lafit fle darin jweimal 24 Stunden fegen, damit fie yoie
Calzgurfen bag ndthige Saly in fich jichen,

Diernachit werden die Kartoffelfnoten aus der falzigen
L£afe bherausgenommen, in einen Durdhfdhlag gelegt, damit
tn einem balben ZTage alle Lafe davon abiiehe. Algdanu
nimmt man ein - oder andern guten Cffig, und Eodit fie
Datin ber einem mafigen Feuer,r fo daf die Knoten bethalye
halb durd)fcheinend , aber durd) das Kodhen dod) nidt ju
toeld) toerden, _

JSn den Cffig, worin man bdie Fruditbnoten Eotht, legt
man vorher Krauter nach Gefallen, befonders Pefferfriuter,
oder etwoag Jtelfen und einige PMusbatenblumen, Kot man
fie in Oragoneffig mit wenig Mustatenblumen, fo befommen
fie' davon einen febr angenebmen Gefdmact, und find dann
befonders nicht weniger, als im evften Falle, febr magens
ftatfend, und far Perfonen, die an der Kolif leiden fehe
bienlich. ‘
- ©o lange der Cffig nodh etwad warm iff, wird er nebf
ben eingemengten Krdutern abgeflirt, bdie Frudhtnoten wers
dent in einen gldfernen Fopf gethan, twelhen man mit Va-
pier voobl fberdeckt-und jubinvet, um fie jum Gebroudh aufe
subeben. ©o Eormen bdiefe Kartoffelfnoten, welhe das An-
fezﬁ’n‘bon Olivent baben, beftandig mit Rusen; aber gefunder
und fdhmadhafter wie Gueken, gebraught werden.

S 133,
Ein Miteel, dle Kareoffeln lange Qeit que u
| erbaleer.
Der Frangofe Coftel bat ein newes Mittel erfunden,

bie Kartoffeln febr lange und Idnger als durdy bdie gervobnliz
dien  IMittel unverdorben s erhalten. Der Crfinder jeiate

foldye Kartoffeln vor, mit denen er 60 Tage vorher die Probe
gemadht Datte.  Sie waren forvoh! innerlich ald augerlich

noch




