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burdhbrungen und obne ihres Gefdhmades, befonders bes
fthletmigen ndbrenden Beftandtbeiles beraubt ju fein, 3iemlich
mucbe und gabr gefocht und leicht fchalbar gemadyt twerden,
Die Kactoffeln  fdhdlt man, [t [te- exfalter, und thut fie~
dann in den durdyodherten Cplinder, wo man fie mittelft des
Stempel8 und Hebeld gufammenpret, fo dap die gange Kare
toffelmaffe al8 ein Zeig durd) die Eleinen Lodjer des Cylinders
berausdringt,, unbd {auter dlinne Fhden bildet, die aber durch
ihre @dhtvere immer abbredhen, und in Jeisforngeftalt auf
den Teller fallen. Diefe zerbrdckelten Sabennudeln Lehrt man
teiht vom Feller ab in eine jinnerne Edifel, deren Dodety
mit etwad grofern Lodyern, alg dber Cylinder, nacy Art eitied
Ourdidylags , durdhbobhrt ift, wo man fie, wie in einent
©icbe, bin und ber fhirttelt, fo baf fie fich abrunden und

glatten, und wenn fie die techte Form und Goftals haben,

bindburdfaflen. Um das Becen leqt man ein leinenes fudy,
mit weifem ungeletmten Papicr bedeckt, sum Auffangen der
burdyfallenden Koener, - | ’

DOie gegldtteten durdigefiebten Kirner trodnet man an
ber Sonna, ober in einer durdh einen Ofen gebeizten Stube,
bet welcher Lrodnung man fie oft mit einem Eleinen. Harfert,
aud Budsbaumbolze, umwendet und umeiihet, Sn teniges
alé 12 ©tunden ift bei einer mikigen Dige alle Feudytigheit
verbampft; man bat nun ein feftes teifies , burcf}fd)einenbes,
febr angenehm ciedyended Korn, gerade wis Reis, bdas man
in @ade thut, und an trodnen luftigen Orten aufberwalpet,
€3 bait fih in diefem Suftande bei folcher Aufbewabrung
iber 10 Jabre gqut, obne von feiner Glite 31 verlicren und
ohne bumpfig und von Wlrmern befchidigt u werden,.

Diefer Kartoffelveis gerwihre folgende Lortheile,

Crftlich: € iff gefund, Leicht verdaulich, und man Eann
ihn roie Heid mit Brithe oder Mildh Eochen, pbep audhy mit
Butter baden und braten. Cr ift vortrefflicy u Suppen und
‘pnﬁewn,_ und bat einen febr verbefferten Gefhmadt, fo baf é_t
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