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unter verdnderter Subereitung febr oft auf den ifdh Fommen
tann, . |

Bweitens : Man fann ibn in einer gevdhnlichen Kaffee:
mithle ju grobem Pulver mablen und nun jur Lerdifung dee
Breahen , Milchfuppen, der Ealten Milch, der Butiermiich 1c.
febe gut anwenbdern.

Drittens: Man Lann hn in einer Mibhle wie Weizen
otentlich mablen und ju feinem Weble maden laffen, wels
hed Mebl dann mit feinem Weizenmehl vermifdht, ein vor-
teeffliches leidyted, lange frifch und gut bleibended Brod giebt.
Solded gemifdytes Karvtoffelbrod  zu baden, nimmt man
10 Pfund Kartoffelmehl, bad auf die befhriebene Art 3ube:
reitet toorden ift, und 1o Pfund gutes Weizenmebl; man
ethilt aug oiefer Mifdhung 35 Pfund gutes febr leichtes
Brobd, dag langev ald 14 Tage frifch bleibt.

Diefe Crfindrng, die leicht gebodhte Kartoffelfubftany su
Eoenen, bequem u vielfachem Gebraucdhe und auf lange Seit
daucthaft ju maden, ift vom Profefor Piftet in Genf,
det fie durch webreve, ju verfchicdenen Seiten tviederholte
Werfuche, die jededmal denfelben Crfolg batten, beftdtigt fand.
Cr theilte fie dem Loblfabresausfduffe su Parid mit, und
iefer lief fogleidy tm Weifein Der-angefehenfien Backer diefer
Stadt Proben im Grofen anflelien, weldhe fehr gut und
aller Grwartung nady ausfielen; torauf diefe Methode, bdie
RKactoffeljubftany suzubereiten und zu benugen, in Franfreich
allenthalbent befannt gemadyt twurde.

141,
Kartoffeln ju Fochen. __ |

Wer in England Kactoffeln gegeffen hat, muf gefteben, |

RaB er fie da immer febr woblfhmedend fand; die Urfache
bievont liegt nicht an den Ravtoffeln felbft, fondern an bder
t, toie man fie bdort fiedet. Lehteves gefchichet nicht in
| Waf-




