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grinen Gurfen, fo viel man etnzulegent qeben®, Man vegs
fieht fidh vorher mit genugfamen grimem Dill, fauren Ricfdh=
blattern und einem gquten eichenen Fifchen. Alddann rerden
bie Gurben in gutem reinem frifhem Waffer abgervafdhen,
fauber abgetrocknet, fchichtmweife ‘in bas &afi gelegt, pwifdhen
jebe Shidht hinveichended Saly geftrent, Dill und RKivfchblits

- ter gelegt, und fo Sdiidht vor Syicht fortgefahren , big das

oo voll ift. I e8 geflilit, fo witd verfdhlagenes und fo viel
al$ moglidy roeiches Waffer darauf gegoffen, und an einen nicht
it warmen Ovt gefesit, damit fie anfangen zu gdbren. Haben
fie einige Jeit gegohren, fo twerden fie in einem Keller, obder
fonft Eiblen Ort aufbervabet und nach Belieben verfpeifet.
Dder, man nimmt die Gurfen bei frodener Witterung
ohne Stiele ab, wifdht fie mit einem faubern Tude rein ab,
und Gt fie eine Nacht auf einem Tuche ausgebreitet [iegen.
Atgvann nimmt man Eleine woblverwahrte Fabchen , tweldye,
wenn fie neu find, evff audgebriibt rerden miffen, find es
aber fhon zu LWein gebraudte Weinfifdyen, fo ift dag Brli-
bert nicht nothig; fie miffen dann nur rvein fein, Lebteve
baben uberbaupt einen LVorzug vor den andern. Auf den
Doven diefer Faffer legt man etwas faute Kirfh - oder Wein-
blatter, und padt dann bdie Gucfen, fo didht tie mf}g{icb,
fthihtweife neben ecinander, bdod) obne fie ju gerquetfchen.
Swifthen jebe Schicht Gurfen legt man genugfame frifdhe
Kivfchblitter, etwas Dill, und in Eleine Stiden gefdhnittene
junge Weinveben, aud) etwas Elar geviebenen Weinftein, Wenn
bad Faf voll iff, und zwar fo, daf die obere Schicht aus
Diattern und Weinveben beftebt, fo wird e sugefd)lagen.
3ugleidy Eodyt man Waffer mit Saly ab, ettvas fdharfer, wie

@8 gu den Fifthen gebraucht wird, Uit o8 Ealt woerden, fept

ein wenig Weineffig dazu, und gieft diefes LWaffer durchs
Epundlodh mittelft eines Jvichterd auf die Gurfen, verfpuns
bet fie gut und verpicht beide Boben, weil die Salzlafe die

Meinfte Oeffnung fudhyt und bigweilen ablauft. Solte fie ja
-ablaufen, fo muf man frifhe machen, and dad Fag roieder

voll=




