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fannt, Sudefl Seruben alfe diefe Runfigriffe auf demt Grunde
Cfage: Daf die Cier bei dem ghnzlidhen Ausge
fhlug dev atmofphdcifen Luft um dbeffo [dnx
ger fonfevoirt wevden je volifommener man
biefes bewerfffelligt. Daber war e8 gan; matiirlich,
Oaf man audh davauf verfallen mufte, die Cier mit einem
Ladfienif - ju Gbergiehen, weil cine foldhe Bedeckung volls
Commuer ol§ alle vorige iff. Der trodne LadfirniB bildet
eine jufammenbangendere , didytere, feflere unbd von der Luft
undutdybringfidere Hitlle, und verjchliefit die Poren der Ciet
aufg volformmenfte. Unter den Ladfirniffen find unfiveitig
bie! Weingeiftfieniffe ben Delfirniffen vorjuzichen, weil o8
wabr{deinlid) ift, Daf legtere den Ciern einen unangenchmen
Gefhymad mittheilen Ennen,  Maftip in einem bHohE rektis
ficicten Weingeift aufgeloft und etwas Terpentin daju gefety
giebt fitr jenen Stwek cinen febr tauglichen Lo, wenn man
mittelft eines Pinfels die frifchen Cier etlichemal dbamit Gbers
gieht, und den folgenden Anftrich nidht. eher. barauf I’armgt,
alé bis der vovige getrocknet ift. |
Sn England ift feit cinigen Sabhren cin Mittel befanng

gemadyt worden, toeldhes vielen Beifall erhalten hat. Man
nimmt einen Windyefter Bufbel frifch gebrannten Kalf, [5fcht
thn mit Waffer u einem didlichen Brei, fdhlittet zrwei Pfund
Kodfaly und ein Hatd Pfund Weinftein (Cremor Tartari)
bagu®), und werblinnt bann dieferr Bret mit fo viel Waffer,
baf ein bineingelegtes i zwar nitht ju Bobden finkt, aber
audh) Faum ettwas fiber die Oberfidche biefer sliffigkelt fidy
erhebt.  In bdiefe Fluffigleit leat man die Giec; fo follen fie
fich auBerordentlich qut und frifd) erbalten. Man tvied bes
merfen, bdaf fidh auf ver Dberfliche diefer Mijdhyung eine
Scuffe erzeugt, die augenbli€licy immer micder entfleht, wenn

bie

- *) Da 3 Windefter Buffel fidy ungefdhr mit einem Dregoner Sthef:
fel vergleidyen loffenr, fo mwiirben 3u einer Dresdner Mese Kark
;me; Ungen ©als unv eine halbe Unze Weinftein evforheclid) fein.




